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Nota del autor.
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ge-nético de las muestras de vides que ha realizado la Universi-
dad Publica de Navarra. Queremos agradecer a todas las perso-
nas que han colaborado con este proyecto desde el principio, en
especial a Gonzaga Santesteban, Araceli Cabello, Pilar Ramirez,
Juan Moreno, Rafael Fernandez, Rafael Nevado, Santiago Ruiz,
Bartolomé Madrid, Javier Latorre, Antonio Monterroso, Carlos
Castro, Juan Garrido, Antonio Merino y familia, José Antonio Ris-
quez, Manuel Salas y a todos los que nos han permitido el acceso
a sus fincas para realizar la recogida de muestras.
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1. Introduccién.

El cultivo de la vid es casi tan antiguo como la civilizacidn. Algunos autores consideran que la viti-
cultura en la Peninsula Ibérica es anterior a la llegada de los Fenicios. Desde entonces hasta ahora
el vino es parte fundamental de la cultura mediterrdnea. Aceite, vino y pan convirtieron a la Bética
en la provincia mas deseada de Roma. La denominada triada mediterranea ha marcado la historia
de quienes han habitado en el entorno del Mediterraneo. El vino, como alimento primero y como
elemento de ocio después, siempre ha estado presente. Y esta en América porque la vid viajo en las
primeras expediciones colombinas. La comarca de Los Pedroches es hoy una tierra sin vino. Queda
algun reducto del pasado entre Hinojosa y Belalcazar, pero la cultura vitivinicola se ha perdido com-
pletamente. Ya casi no quedan ni fuentes orales que nos expliquen el pasado. Todo son recuerdos
vagos. Quiza hayamos llegado unos 40 aios tarde porque los ultimos que conocieron el vifiedo antes
de la plaga de la filoxera, golpe final a las vifias de la comarca, murieron en los 80.

IR,

Vifias y olivos en Cazalla de la Sierra. Este paisaje evoca el cultivo en el pasado.

El objetivo de este trabajo, que es posible gracias al apoyo de la Asociacién Adroches, se centra en
poner negro sobre blanco un primer avance de las investigaciones que comenzamos hace mdas de 20
afios pero que se han consolidado en el ultimo lustro. Como se dice en la nota del autor, esta investi-
gacion estd viva e ira creciendo de forma constante conforme se vaya avanzando en la investigaciéon
histdrica y en la identificacién y puesta en valor de variedades autdctonas y se vayan descubriendo
antiguos pagos de vifa. Somos conscientes de que es un reto complejo pero estamos ante la opor-
tunidad de recuperar un paisaje cultural ligado a un territorio tan poliédrico en lo agroganadero
como el de Los Pedroches. Ante esto es importante no generar expectativas de recuperacién de un
cultivo tan regulado porque no existe la posibilidad de plantar vifias sin autorizacién oficial, sin en-
trar en el sistema de concesiones fijado por la Unidn Europea. Sin embargo, se puede ir trabajando
para potenciar plantaciones de autoconsumo, que si estan permitidas siempre que no sobrepasen
los 1.000 metros cuadrados, para ir poco a poco recuperando una parte de la cultura agraria que se
perdidé hace un siglo.



Estudio sobre el vifiedo de Los Pedroches: historia, caracterizacion y perspectivas de futuro.

Desde este punto de vista, el trabajo tiene dos partes: la primera estd dedicada a una recopilacion de
datos geograficos, histéricos y cartograficos con los que se pretende ofrecer una radiografia de como
se distribuia el vifiedo de Los Pedroches y qué caracteristicas tenia el vino de la zona. Con respecto
a ello, encontramos que el cultivo de la vid lo heredan en parte de los musulmanes los primeros
pobladores cristianos de la zona. Los pagos de vifias van creciendo conforme aumenta la poblacion
y, al igual que ocurre en otras zonas como La Mancha o Extremadura, entre los siglos XVI y XVII se
configura un vifiedo que alcanza mas de 3.000 hectareas en su punto algido. En el siglo XVIII comien-
za el declive y en el XIX se va apostando por el olivar conforme avanzan las roturaciones de las zonas
mas montuosas y tras las desamortizaciones. La plaga de la filoxera es el final pero no debemos verla
como la Unica causa. A partir de ahi las viflas quedan relegadas a huertas, linderos, emparrados y
zonas abandonadas. Eso hace que se mantengan como en una capsula del tiempo vegetal porque a
juzgar por los resultados del estudio que estamos realizando existe una serie de variedades autdc-

tonas considerable. Todas las citas de autores, documentacién, libros y testimonios orales se han
incorporado al texto, eliminandose los pies de pagina, para facilitar la lectura del mismo a un amplio
perfil de lectores.

\ J
Racimo de variedad local de Los Identificacion para vinificacion en
Pedroches en proceso de estudio. 2019.
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La segunda parte de este documento esta dedicada a la metodologia seguida en la recogida de
muestras en los pagos de vifias que hemos ido identificando después del estudio histérico. Las ana-
liticas se han realizado, en una primera fase en la Universidad Publica de Navarra, y los resultados
son muy esperanzadores porque ofrecen la posibilidad de plantear una viticultura diferenciada en la
comarca, recuperando variedades y paisaje.

A partir de ahi, se ha comenzado una segunda fase de investigacién de la mano del Instituto de For-
macion Agraria y Pesquera de Andalucia (Ifapa) de Cabra. También exponemos qué tipo de vino se
ha conseguido con una variedad tinta que hemos encontrado y que ha sido vinificada por primera
vez con criterios del siglo XXI en dos cosechas consecutivas, la de 2019 (vinificada en la Universidad
de Cérdoba) y la de 2020 (vinificada en el Ifapa de Cabra). Como se vera a lo largo del estudio, este
camino no ha hecho mas que empezar y en ningun caso se terminara a corto o medio plazo, porque
los tiempos, en el mundo de la vifia y del vino, avanzan muy lentamente. Apuntes sobre normativa,
marketing y patrimonio completan este informe, que, como hemos insistido, se seguira enriquecien-
do conforme avance la investigacion.

2. La comarca de Los Pedroches. Contexto geografico e histérico.

Los Pedroches es una comarca natural encuadrada al norte de Andalucia, entre las provincias de
Cérdoba, Jaén, Badajoz y Ciudad Real, con marcadas singularidades geograficas que la convierten
en un espacio del ambito de la Meseta aunque enmarcado de forma muy precisa en Sierra Morena.
Segun expone Bartolomé Valle Buenestado en su obra Geografia agraria de Los Pedroches, estudio
de referencia para la materia que nos ocupa, “Los Pedroches se individualizan claramente del con-
texto de Sierra Morena porque constituyen un enclave granodiérico de grandes dimensiones y de
contorno preciso en pleno reborde de la Meseta”. El batolito de granito sobre el que se articulan los
3.612 kildmetros cuadrados del espacio comarcal abre el horizonte hacia Extremadura y las Sierras
gue bordean el citado batolito por el norte y por el sur marcan los limites con Ciudad Real, Badajoz,
Jaén y con la Sierra Morena cordobesa. Esa circunstancia geografica, que aporta unos limites preci-
sos, ha marcado la historia comarcal y el cardcter de un territorio de frontera, excéntrico, alejado de
los grandes centros de decisidn y relativamente autosuficiente en lo econdmico.

Vista de la Dehesa de Los Pedroches desde la Sierra de Santa Eufemia.
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Valle Buenestado diferencia varios componentes clave en la topografia de la comarca: la orientacién
noroeste-suroeste, una moderada altitud media, situada entre los 500 y los 700 metros en mas de
70% del territorio comarcal; basculamiento hacia el Oeste, con lo que las altitudes van descendiendo
de Este a Oeste, y la divisoria de aguas entre los ambitos del Guadalquivir y del Guadiana, lo que re-
presenta todo lo contrario que supone la denominacién Valle de Los Pedroches: esta divisoria traza
un eje entre Hinojosa y Cardeiia cuyo perfil es totalmente convexo. Los limites de la comarca estan
marcados grosso modo por dos rios por el norte, Guadalmez y Zujar, y por una alineacion montainosa
por el sur, en la que destaca la cota de la Chimorra, que con 959 metros presenta la mayor altitud
del norte de la provincia.

Olivares, monte y crestas de cuarcita en las faldas de la Sierra de la Chimorra.

La valoracidn agrondmica del relieve es diversa y ofrece importantes contrastes: las llanuras de Hi-
nojosa del Duque, de marcado de caracter cerealista, contrastan con los profundos valles fluviales
como los que trazan los rios Cuzna y Guadalbarbo, cuya explotacidn agropecuaria sélo se desarrollé
con el incremento poblacional de la comarca a partir del siglo XVIII. La zona de mayores afloramien-
tos graniticos y de menor capa de suelo fértil, situada en todo el sector oriental de la comarca, ha
contado con el tradicional aprovechamiento de la dehesa, donde el cultivo de cereal y herbaceas
siempre ha sido una segunda o tercera actividad en la explotacién de predios tradicionalmente de-
dicados al ganado.

Con este relieve, la red hidrografica comarcal es de escasa entidad y todos los rios y arroyos sufren
un fuerte estiaje en los meses de verano, por lo que el aprovechamiento agrario de estos cauces no
va mas alld de su importancia como corredores ecoldgicos. Destacan los rios Guadalmez y Zujar, de
amplios valles, al norte de la comarca, y el Cuzna, Guadalbarbo y Yeguas al Sur y Este de Los Pedro-
ches, cuyos entornos fluviales son montuosos y describen fuertes pendientes.

_|6|_
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Valle del Guadalmez, en las cercanias de Santa Eufemia.

El clima de Los Pedroches es mediterraneo continental, con precipitaciones medias moderadas si-
tuadas entre los 500 y los 700 mm por aio, con el maximo de lluvias en los meses de otofio e invier-
no y con una segunda temporada en primavera. Al igual que ocurre con el relieve, existe un cambio
de incidencia de precipitaciones, mas abundantes en el extremo oriental, con enclaves como la Ven-
ta del Charco, en Cardefia, donde la media supera los 900 mm afio, casi el doble del drea de Hinojosa
del Duque, donde ese valor se situa en 450 mm afio. Los indicadores, por tanto, van descendiendo
de forma progresiva desde Cardefia hacia el limite con Extremadura. En cuanto a las temperaturas,
las medias se situan en los 16 grados aunque la amplitud térmica es una de las caracteristicas mas
destacadas de la comarca, con veranos de maximas superiores a 40 grados e inviernos con frecuen-
tes heladas entre los meses de noviembre y marzo, cuando se alcanzan minimas de hasta 4y 5 gra-
dos negativos.

Junto a las temperaturas y las precipitaciones, a la hora de considerar la viabilidad del vinedo en un
territorio como Los Pedroches, se debe prestar especial atencién a las caracteristicas edafolégicas
de la comarca. Los suelos y el clima son las dos claves que marcan el desarrollo de la agriculturay la
ganaderia en un determinado territorio y en la comarca hay una amplia variedad que, junto al deve-
nir histérico, marca la existencia de distintos paisajes culturales.

3. Los suelos de Los Pedroches y su influencia en el paisaje y en la agricultura.

Siguiendo de nuevo a Valle Buenestado, encontramos que la comarca de Los Pedroches cuenta con
tres ordenes de suelos: tierras pardas meridionales y rankers sobre granitos; tierras pardas merio-
dionales y rankers sobre pizarras y tierras pardas meriodionales sobre pizarras, esquistos y cuarcitas.
A ellos habria que sumar, en enclaves concretos, las zonas de las vegas de los rios y los rankers sobre
rocas acidas propios del entorno de la Sierra de Santa Eufemia y de algunos espacios de la Sierra de
la Chimorra.

Por llevar esta terminologia a un terreno mas sencillo, en este trabajo diferenciaremos estos suelos
en tres dreas: batolito de granito, que ocupa toda la franja central de la comarca; pizarras, que son
los rebordes del batolito al norte y al sur de roca metamorfica, y las zonas de sierra y crestas de
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cuarcita. Incluso, el acervo popular, en municipios como Villanueva de Cérdoba, identifican la suma

de estos espacios como la saliega (granito) y la pizarra (Sierra). Es mas, en esta localidad, desde hace
mas de 200 afios, se denomina pizarreros a las personas que se asentaron en la Sierra para descuajar
el monte y cultivar olivar y vifia. En otras localidades como Pozoblanco o Alcaracejos establecen un
tercer concepto: serrezuela y jarales, respectivamente, para definir las zonas de pizarra.

Afloramientos de pizarra en una dehesa.
4. Historia y paisaje.

La historia de la comarca de Los Pedroches estd marcada por su ubicacién como territorio de fron-
tera y por las ya citadas peculiares condiciones geograficas. Los restos arqueoldgicos confirman la
presencia de un poblamiento estable en la comarca desde la Prehistoria, con especial presencia de
yacimientos del Calcolitico. Las aptitudes mineras, agricolas y ganaderas de este vasto territorio lle-
varon a los pueblos prerromanos a ocupar todo este espacio. Tras ellos, los romanos y su especial va-
loracion de Sierra Morena como espacio clave de la economia de la Bética. El paisaje toma especial
relevancia con los musulmanes, que ya valoran la gran llanura cuajada de encinas y la denominan
Fash Al Ballut. Pero lo que realmente marca la configuracidn de los paisajes de Los Pedroches es el
proceso seforializador que comienza a finales de la Edad Media. El sefiorio de Santa Eufemia, al
norte; el Condado de Belalcazar, al oeste, y las Siete Villas de Los Pedroches, en el centro-este de la
comarca, definen los usos, costumbres y cultura vinculada a la gestién de la agricultura y la ganade-
ria. Ese proceso, que se prolonga hasta bien entrado el siglo XIX, unido a las condiciones geograficas
de cada zona, es una de las claves de la diversidad de paisajes culturales que existen en la comarca:
llanuras cerealistas y dehesas aclaradas, en las zonas de sefiorio, y dehesas con elevada densidad de
arbolado en la zona de realengo, por el cardcter comunal de la tierra y la proteccidn que se dispensa
a la encina, vy sierras que fueron baldios en las que se va restando terreno al monte para cultivos
lefiosos como el olivo o la vid en una labor que comienza a finales del siglo XVIIl y termina en el siglo
XX.

4.1. Historia Antigua

El norte de la provincia de Cérdoba, la llamada por Plinio el Viejo Beturia de los Turdulos, tiene una
fuerte impronta cultural que se enraiza en primera instancia en tiempos del Calcolitico, cuando va-
lles y sierras se comenzaron a aprovechar intensamente para a sacar el fruto que engendran las tie-
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rras del norte cordobés. Minas y agricultura conformaron ya un binomio que ha sido el santo y sefia
del desarrollo de Los Pedroches y el Alto Guadiato hasta practicamente la primera mitad de s. XX.
En ese tiempo, existid un poblamiento en cerros de media altura asociados con las minas y cultivos
desarrollados en los cauces fluviales ante los que se disponian los asentamientos, que configuraban
un paisaje cada vez mas creciente en articulacion logistica.

Cerro de Masatrigo, donde se situa la ciudad romana de Mellaria, en Fuente Obejuna.

Tarteso fue el siguiente paso. Si bien no consta ningln yacimiento que pueda ser adscrito a este
periodo, existen suficientes tesoros, como el de Los Almadenes, en Alcaracejos, o el de Belmez, que
testimonian la riqueza minera y metalurgica de la regidon nortefia en estos tiempos. Que la introdu-
cen en esos cauces econdmicos. Los investigadores trabajan para demostrar que la intensa actividad
de los filones mineros en este momento debid estar relacionada con las redes comerciales que los
fenicios de la costa supieron introducir hasta aqui, como sucede en el ambito del Guadiana y el Tajo.
En ese contexto fenicio se incentivo el cultivo y la produccién del aceite y el vino y se introdujo la
gallina en el ambito andaluz, seias de identidad de nuestros parajes singulares a lo largo del tiempo.

Yacimiento romano de Majadaiglesia, en El Guijo.
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Los romanos heredaran la intensa actividad minera de estos tiempos ya histéricos para la comarca.
Son ellos los que hicieron que las minas de Los Pedroches y el Alto Guadiato hicieran de Cordoba el
mas potente distrito financiero de la Hispania romana. Desde Almadén y El Guijo a Cérdoba, des-
de Mellaria lo mismo, los minerales fluyeron en unas cantidades hasta ahora insospechadas. Esos
carros que bajaban a Cdordoba volvian llenos de las mercancias que traian los barcos que recepcio-
naban el mineral. Asi llegaban anforas de vino italico, garum de la costa, vajillas de mesa del norte
de Italia y el mediodia francés. Cérdoba era el mas pujante centro intermodal de comercio, por via
fluvial, maritima y terrestre, que conectaba el vientre de Sierra Morena con el puerto de Hispalis y
Gades, y desde ellos, con Ostia, puerto de Roma, donde vivié un tiempo el gestor de las minas de los
Montes Marianos. En multiples pecios del Mediterraneo ha aparecido el plomo del sector central
de Sierra Morena. Y en muchos yacimientos de Sierra Morena, productos de todo el Mediterraneo.

Roma incentivo igualmente en el norte la produccién de la miel, arrendando tierras a productores
dedicados a la apicultura. Reguld la industria maderera. Y reservd no menores superficies de tierra
para silvae y pascuae, es decir, para trashumancia de ganado.

Hablamos de una tierra que estuvo siempre conectaba con los principales cauces econdmicos, por
interna que parezca, desde el calcolitico hasta la época andalusi. Minas y agricultura, ese binomio
logistico, fue la base de la riqueza de los asentamientos y de las ciudades de la Beturia Turdula que
vivieron su apogeo a finales de s. I. d. C. Ciudades donde se bebia vino itdlico y vino de la Layetania,
es decir, del Penedés, como productos importados. Ciudades en las que seguramente y a menor
escala se bebiera ese vino procedente de unas vifias que, al menos desde Tarteso, debia poblar los
campos encrespados, tartésicos, turdulos y agrestes, de una tierra que fue, siempre, el centro geo-
grafico y econdmico de los dominios de Cérdoba.

4.2. Edad Media

Restos de la basilica visigoda de El Germo, entre Espiel y Alcaracejos.

Tras la época romana, a principios de la Edad Media, las referencias a la produccién del vino en la
zona son escasas pero sabemos que los distintos templos tardoromanos, visigodos y, posteriormen-
te, mozdrabes contaron con lagares donde se elaboraba el vino. La arquedloga Guadalupe Gémez
Mufioz, en un articulo titulado Los mozdrabes en la Sierra de Cérdoba, hace referencia al constante
hallazgo de lagaretas y de infraestructuras para elaborar vino en lugares de culto de la misma tipolo-
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gia que la basilica de El Germo, ubicada en el limite de los términos de Alcaracejos y de Espiel. Con
la conquista de la Peninsula por los musulmanes, las referencias al cultivo de la vifa y al vino son
escasas, aunque su consumo fuera generalizado en Al-Andalus. Los Pedroches se configura como un
territorio compacto e identificado denominado Fash Al Ballut que permanecera bajo dominacién
musulmana hasta el siglo XIll, aunque su caracter como tierra de frontera convierte a esta cora de
transicion entre el Taifa de Cordoba y el de Toledo en escenario de frecuentes escaramuzas e incluso
de conquistas que se hicieron efectivas tras la caida de Toledo en poder de los cristianos en el afio
1085. Este hecho abrié todo el campo de la Meseta sur hasta Sierra Morena y en 1155 Alfonso VII El
Emperador conquistd Pedroche y Santa Eufemia. De aqui hasta pasada la batalla de Las Navas de To-
losa la comarca debid ser casi un despoblado por los efectos de la guerra constante, lo que causaria
sus efectos en la agricultura y en el abandono de los cultivos.

Fernando Il El Santo gana Cdrdoba para los cristianos en 1236 y se produce la conquista de todo
el norte de la provincia. Sabemos por distintos documentos las poblaciones que se incorporan a la
Corona de Castilla, pero poco mas con respecto al paisaje que se encuentra. Entre finales del siglo
Xlll'y el siglo XV se genera un proceso repoblador que culmina con el surgimiento de la comunidad
de las Siete Villas de Los Pedroches, la sefiorializacién de Santa Eufemia y la creacidn del condado de
Belalcazar, ya a mediados del siglo XV.

Cerdos en la dehesa de La Jara (Villanueva de Cordoba).

Estas tres unidades son las que definiran la comarca hasta el siglo XIX y las formas de propiedad y
gestion de las tierras marcaran los paisajes culturales que tienen vigencia hasta hoy. Mientras que
en los sectores de sefiorio y bajo control de la nobleza el acceso a la tierra es complejo y genera plei-
tos constantes, en el sector de las Siete Villas la gestién de las dehesas es comunal, a cargo de esta
comunidad o de los concejos, quedando pocas tierras libres para la propiedad privada. Las dos gran-
des propiedades: la Dehesa de la Jara y la Dehesa de la Concordia permiten el usufructo, pero no la
propiedad. En el primer caso, bajo una rigida administracién de las Siete Villas, en el segundo, como
territorio baldio, a mediados del siglo XVIIl, comienzan a extenderse las roturaciones, de caracter
ilegal al principio, pero que luego seran entregadas a quienes han descuajado el monte para generar
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tierras productivas y dehesas de pasto. Esta regularizacion del proceso culmina en 1869 con la ley
de roturaciones arbitrarias. Durante el siglo XIX se produce el gran desmonte pero hasta entonces,
el sur de la comarca era un territorio inhdspito y agreste compartido con Obejo, villa con la que los
litigios fueron constantes.

Pero si nos situamos de nuevo en el final de la Edad Media, encontramos un vasto territorio con muy
poca poblacién. Con respecto al viiedo sabemos que los musulmanes cultivaban la vid en las sierras
de Cérdoba y de Jaén. Un texto de al Razi referente a Priego de Cérdoba destaca que alld se recolec-
tan gran cantidad de uvas y su vino es muy celebrado. Aunque no hemos encontrado documentos
gue atestiglien el cultivo de la vid en la comarca de Los Pedroches en época musulmana, si sabemos
qgue las donaciones y transacciones de vifiedos que se realizan afos después de la conquista son
notables.

Como ejemplo, citamos un documento sobre los bienes del castillo de Obejo a mediados del siglo
XIIl, poco después de la conquista, recogido por Ricardo Quintanilla Gonzalez en un articulo publi-
cado en el Boletin de la Real Academia de Cérdoba titulado La evolucion geogrdfica y urbana de
Obejo. El texto tiene un gran valor porque refleja la existencia de un vifiedo consolidado que tendria
continuidad desde época musulmana.
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wias puaite, fuert de los fjas de G do Sean Facanda, y do lu ot fueita do, Juan OV Vertin, y do la o el
W,-ya/aﬁa,ned@wd‘cmhémhﬁaq/@m que few linderes de la wa paite, %W&ydehaﬁm, viiia de
Genands Galitey. y de la abia, la caviena que va a lo Figuean GFayuela. Ol con esto as damas w olwar que
e an O, gue fue de Fdho Cane, y, otha olivan o el mante, que han linderas de la wna parte, olivar de Contiin. y
de lu atha paite, alivan do Diege Ferey. Ol con tod esto s damas tado el hetedumiento para pan que nas habemas
on st castille dicko. Ol as damas wn maline de yusa de las vidas en of ainyo de las huertus, y esto toddo es v Oigie,
castille de Crdaba.

Como se puede apreciar, la viiia tiene tanta presencia como el olivar o las huertas, con lo que todo
apunta a que existe una ocupacion de los vifiedos por parte de los nuevos pobladores de esta zona
de la sierra, donde el cultivo ya era importante. El destino de las vifias en Los Pedroches siempre

ha estado ligado al olivo para bien o para mal, pues durante siglos compartieron espacio y paisaje,
sobre todo en la Sierra.
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Restos de vifias en Villanueva del Duque. Sobreviven en la linde.

Antonio Merino Madrid, en su Historia de la Villa de Afiora, apuntala esta teoria y hace referencia a
que el cultivo de la vid lo heredaron los cristianos en los repartimientos de tierra que se efectuaron
tras la reconquista. Segun este autor, la documentacién refleja la existencia de un vifiedo conside-
rable a finales de la Edad Media, que se demuestra con la renta de los diezmos del vino correspon-
diente a 1478, que otorga a Pedroche el pago de una renta impositiva de 123.041 maravedies, una
cifra que vista en términos relativos es la que ocupa la segunda posicién en el reino de Cérdoba tras
la de la capital. Merino Madrid expresa que la cifra es imputable a las Siete Villas, que entonces cons-
tituian una comunidad en la que no todas tenian titulo de villa. De hecho, Pozoblanco lo consiguio
ese mismo ano.

Cepas centenarias en el paraje Las Vifias, de Afiora.

El nacimiento de villas como Afiora estaria vinculado al cultivo de vifias y huertas. Este pago de viias
ubicado en la entonces denominada villa de Torremillano se mantuvo hasta finales del siglo XIX y
aun hoy se conservan algunas viias aisladas en las paredes de piedra.
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Aungue los musulmanes cultivaron la vid, la llegada de repobladores y la implantacién de una pobla-
cion que tenia mas tendencia al consumo del vino supusieron un incremento de las plantaciones. En
el contexto de Los Pedroches, la poblacion no cesa de incrementarse desde finales del siglo XV hasta
finales del siglo XVI y los dos cultivos clave son la vid y el cereal. Otra circunstancia fundamental es
el abastecimiento de una poblacién alejada de otras zonas de produccion y por la que discurrian en
la época los caminos y cafiadas mas importantes que unian el Valle del Guadalquivir con la Meseta.
Entre las urgencias de la época, estaba ademas la necesidad de proveer de vino las ventas y estable-
cimientos que se situaban junto a caminos como el de Cérdoba a Toledo, de Cérdoba a Almadén o
las vias de Armilat o la de la Plata, que propicid la fundacidn de Conquista ya en el siglo XVIy en la
gue habia todo un rosario de ventas de abastecimiento a los viajeros cuyas existencias de vino de-
bian cultivarse en muchos casos sobre el terreno por la lejania a otras comarcas con cultivo de vid.

Desde el punto de vista de organizacién territorial, la comarca queda configurada tres dreas histé-
ricas a las que ya nos hemos referido y cuya vigencia se prolonga durante toda la Edad Moderna:
Condado de Belalcazar (Belalcazar, Fuente La Lancha, Hinojosa del Duque y Villanueva del Duque),
Sefiorio de Santa Eufemia (Santa Eufemia, El Viso, El Guijo y Torrefranca) y las Siete Villas de Los
Pedroches (Pedroche, Torremilano, Torrecampo, Pozoblanco, Alcaracejos, Villanueva de Cérdoba y
Afiora), territorio este Ultimo adscrito a la Corona de Castilla excepto entre 1660y 1747, tiempo en
el permanecieron sujetas al Marquesado de El Carpio. Esta organizacidn territorial tiene su inciden-
cia en la administracion de las tierras y de la agricultura y la ganaderia.

Venta de La Mafia, en el corazon de la antigua Dehesa de la Concordia.
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4.3 El esplendor del vifiedo de Los Pedroches en los siglos XVI, XVII y XVIII.

El desarrollo del cultivo del vifiedo en la comarca de Los Pedroches durante los siglos XVI 'y XVII fue
considerable. Al albur del esplendor de las plantaciones en toda Castilla, entre finales del siglo XV y
finales del siglo XVII debié alcanzarse el pico de produccidn y la mayor extensién de plantacion. El
reconocido Antonio Dominguez Ortiz, en su obra El Antiguo Régimen: Los Reyes Catdlicos y los Aus-
trias, refleja que el incremento del vifiedo estd ligado a los aumentos de poblacién de esta época y
a distintas consideraciones agrondmicas del cultivo, que crecid a costa de la superficie destinada al
cereal. Las causas del cambio, segin Dominguez Ortiz, se deben a que el vifiedo es mas seguro, da
cosecha todos los anos, exige menos mano de obra y no depende tanto de la coyuntura climdtica. La
vid puede salir adelante con apenas 300 litros por metros cuadrado de lluvias al afio y proporcionar
una cosecha aceptable, mientras que el trigo depende mucho de la regularidad de las precipitacio-
nes en otofio y en primavera y, sobre todo, de que no llueva a principios del verano, algo que fue
frecuente especialmente en el siglo XVIl y que se conocia como “veranos podridos”, en referencia a
la pérdida de las cosechas cuando ya estaba granado el fruto.

A esta consideracidon, Dominguez Ortiz afiade que el incremento del consumo de vino es exponencial
y no solo se puede deber al incremento de la poblacidn, sino a que hubo cambios en los habitos ali-
menticios, quiza producidos por un aumento del nivel de vida, sobre todo en las ciudades. El autor
considera que en la época la “el concepto de embriaguez era casi inexistente y no se consideraba al
vino ni como vicio ni como lujo, sino como alimento productor de calorias”.

Dominguez Ortiz hace referencia igualmente al aumento de las roturaciones, una constante en Los
Pedroches desde final de la Edad Media hasta entrado el siglo XX y al importante incremento del
vifiedo de La Mancha, un ambito del que participa la comarca de Los Pedroches en la época por su
cercania y por las estrechas relaciones existentes entre ambos territorios desde siempre.

La expresion que utilizan los distintos autores para describir la situacidn del vifiedo en el siglo XIX
en Los Pedroches es que la comarca cuenta con un cultivo destacado pero que “fue mucho mds im-
portante en otro tiempo”. Ese otro tiempo se refiere a los dos primeros siglos de la Edad Moderna,
ya que desde las ultimas décadas del siglo XVIII, el cultivo se va abandonando al tiempo que se va
apostando por el olivar en la sierra y por la ganaderia extensiva, que crece de forma progresiva.

Vifa vieja perdida en un lindero de la Sierra.
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De hecho, la documentacién que hemos manejado refleja que incluso la plantacidn de vifias de lo
gue entonces se conocia como la Sierra presenta la extensién y la calidad mas importante de lo que
fue el Reino de Cérdoba. Luis Ramirez de las Casas Deza, en su Corografia de la provincia y obispado
de Cordoba, hace referencia a un memorial de 1629 relacionado con el Cabildo de la Catedral en el
que se “se hace mérito de los vifiedos de la Sierra”. En esta cita se definen las comarcas del norte
como zonas muy “fructiferas y pobladas de vifias, huertas y arboleda (...) Venian por el vino incluso
de lugares de la Campifia por estar en aquel tiempo sin plantios”.

El progresivo aumento de la poblacién de la comarca, al igual que describe Dominguez Ortiz para
otros territorios de Castilla, constituye una de las razones por las que se incrementan las roturacio-
nes en las zonas mas montuosas de la comarca. Y con las roturaciones llega el cultivo de lefiosos. En
realidad, las roturaciones de los baldios y terrenos comunales fueron frecuentes hasta finales del
siglo XX. Los vecinos de municipios como Pozoblanco, Alcaracejos o Villanueva de Cérdoba solian ir
a la Sierra y a la franja de suelo de roca metamorfica, conocida como serrezuela, jarales o la pizarra
a rozar y sembrar mediante quemas controladas y desbroces. Esas siembras se realizaban cada cier-
to tiempo y se iban rotando. Pero con el crecimiento de la poblacién, aumenté la presidn sobre las
tierras mas alejadas de los municipios y estas se pusieron en cultivo de forma progresiva. Asi crecio
el vinedo comarca, circunscrito desde finales de la Edad Media a los ruedos de las poblaciones y
extendido en la Edad Moderna a las zonas de Sierra.

Tarea de adehesado tras un desmonte en Los Pedroches.

Uno de los casos mas paradigmaticos de este fendmeno son las plantaciones de vifiedo que poseian
los vecinos de Pozoblanco es la zona conocida como Nava de Vacas, ubicada en el entorno del rio
Guadalbarbo, dentro del término de Espiel, y que llegd contar con entre 1.500 y 2.000 fanegas de
vifia, segun las fuentes que manejemos, en su momento de mayor esplendor. La poblacién de Po-
zoblanco casi se multiplicé por dos entre 1561 y 1657. De 575 vecinos, pasé a contar con 1.084. Si
tenemos en cuenta que en la época se consideran vecinos y no habitantes y aplicamos el indice mul-
tiplicador de cuatro, encontramos con que Pozoblanco contaria a mediados del siglo XVII con mds de
4.000 habitantes. Lo mismo ocurre en villas como Villanueva de Cérdoba, que pasa de 330 vecinos
a 817, segun los datos de los censos que maneja Juan Palomo, historiador de Villanueva de Cérdo-
ba y que estan reflejados en su bitacora digital sibulquez.blogspot.com. La eleccidn de esta fuente
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se debe a que los periodos a los que hace referencia reflejan a la perfeccién el momento en el que
crece el cultivo de la vid en la comarca. Ademas, sus fuentes son fiables porque estan vinculadas a
pagos de impuestos y a distintos repartimientos de la Dehesa de la Jara.

El crecimiento de la poblacién en la comarca entre el siglo XVI y mediados del siglo XVII provoca que
la tierra de cultivo disponible se reduzca proporcionalmente y se agrave la situacion de los vecinos
en un territorio muy limitado debido a la existencia de grandes extensiones sometidas a régimen
comunal, como es el caso de la Dehesa de la Jara o del baldio de la Dehesa de la Concordia. A estas
limitaciones se suma la existencia de una importante regulacion de las zonas de pastos provocada
por la potencia institucional que entonces gozaba el Honrado Concejo de La Mesta, fuente continua
de litigios en la comarca. Existe constancia de que desde mediados del siglo XVI, los vecinos de vi-
llas como Pozoblanco empiezan a asentarse en territorios como la denominada Nava de Vacas. No
obstante, a partir de mediados del siglo XVII hay un nuevo descenso de poblacién enmarcado en
las crisis poblacionales y en las epidemias de este siglo pero ello ya no parece tener incidencia en la
extension de los cultivos a juzgar por las continuas referencias a las roturaciones en la Sierra durante
el siglo XVIII.

4.4, El caso del vinedo de Nava de Vacas.

Foto de la zona desarbolada de Nava de Vacas. Al fondo, el Alcanfor y la Chimorra.

La economia de villas como las de Los Pedroches en el siglo XVII se centra en una agricultura y en
una ganaderia casi de subsistencia. Hay poco espacio para la generacidn de rentas producto de las
ventas de excedente. En una zona tan apartada de los centros de decisidn y de las rutas comercia-
les, los vecinos dependen para su sustento de las producciones propias. En el siglo XVII apenas se
importaba aceite, el vino que se consumia era de procedencia local y si se vendian articulos fuera
eran los vinculados a ganado, sobre todo cerdos y ovinos. Es por ello que al tiempo que la poblacién
crece se busca con urgencia tierra que cultivar. Un ejemplo de ello aparece en el pago de vifias que
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existié en la Nava de Vacas, en el término de Espiel, donde los agricultores de Pozoblanco adminis-
traban la mayor parte de las parcelas. Existe abundante documentacion sobre ello y sabemos que
lo que hoy se conoce como La Nava iria desde el puerto de Espiel hasta las faldas de la cara norte
del Calatravefio —esta ultima zona conocida como El Alcanfor, de plantacién mas tardia- y seria un
amplio pago articulado en torno al Valle del Guadalbarbo, al final de su tramo alto, cuando paradoé-
jicamente es mas amplio. Aun hoy es reconocible qué zonas fueron de vifiedo en este paraje atra-
vesado por la Nacional 432 en sentido norte. Solo tenemos que observar que la zona comprendida
entre el puerto de Espiel y el acceso a esta localidad estd practicamente desarbolada. Esta amplia
nava o meseta situada en el corazdon de Sierra Morena es un espacio muy apto para la plantacion
de vifias porque, entre otras caracteristicas, segun los andlisis que hemos realizado para desarrollar
este estudio, el suelo cuenta con un ph situado en torno al 6-7, lo que hace que sea mucho menos
acido que en otras zonas de la comarca. Otro hecho que podemos observar si paseamos por el en-
torno del Guadalbarbo es la gran cantidad de pdmpanos que podemos ver en primavera y en verano
entre las zarzas del rio y en arroyos como el del Lorito. Estas plantas crecen ahi protegidas desde
hace siglos porque en el zarzal no entran ni el ganado ni el arado. Y, ademas, hemos de considerar la
toponimia. A la parte mas oriental de este paraje, en la linde con el rio, se la denomina El Paguillo,
en clara referencia al pago de vifias que alli se cultivé. Todavia existen algunas cepas en este paraje,
cuyas muestras hemos recogido para su analisis genético, aunque se han ido perdiendo por la accién
continua de la ganaderia.

Emparrado de variedad desconocida entre las zarzas del Arroyo del Lorito.

Como se ha apuntado anteriormente, los vecinos de Pozoblanco tuvieron un protagonismo desta-
cado en el cultivo de Nava de Vacas, que pudo ser uno de los pagos de vifias mas importantes del
Reino de Cérdoba. La documentacién existente al respecto es abundante y refleja el interés que se
tiene en esta villa por esta actividad agraria, ya que incluso se llega a intentar que todo el pago pase
a formar parte del ambito territorial de las Siete Villas de Los Pedroches. Un documento fechado en
Pozoblanco el 30 de diciembre de 1674 refleja la importancia y la actividad de los habitantes de la
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villa en Nava de Vacas y la necesidad de proteccidn que tenia el cultivo por distintos motivos. Se trata
de una de las actas capitulares de este municipio recogida en la recopilacion realizada por Antonio
Garcia Herruzo y Juan Bautista Carpio Duefias en su obra Pozoblanco en sus actas capitulares y la
recogemos parcialmente.

“prmaldu%ﬁmeWW@MWWMWquw%mmMp@@@WW@@@m adonde
vecinas de esta ville lienen plantadas muchas candidades de viiias, qumqameﬂm’/va@md@de/50 @m#/ﬂmm
dicha dehase asti en tomine do Exspiel, pasto comin con esta vl y domdas, do Los Peaches, y porgue b justicia do
%M@u%@&@wf@@@@@@%mm%ﬂm#wmmw les, hacen @ los vecines de esta villa
muchas vgaciones, de prendenles sws ganados e el empo que estin labrand sws hetedadtes y lagares. Ol asi misme las
vecinas, do esa vitle de Espiel airgjan sus ganades de las dichas i (.. y por obrah estas incemvendentis, se prapuse
que esta vitla, po' consecuencia dé pader a persena, qﬂmmmé@@dee@é@u%dwmwpw/zﬁm%whu%aﬁwm
y%mmW@uthﬁ%mmmmp&/M@m@a/mgmuea‘/zmﬁ
asti ville tienen en dicha pago de Ol de Oacas y, lu separe del tomina y juvisdlccicn do la vill de Espiel. Ol asit
mmqwmwg@pmqu@wwe%quwmu%dwlbafe8&/7[654665020/&, m/zcgﬁ”/aqueda”/méz[@
pa@e@lfﬁu%w[@a@@ap%mcm&dad@mw&é&»/ﬂmef/ﬁmdu,apmemm&»qmlnmfm%&ihu%m
dicho tomino do Espiel” .

Pleitos como este son frecuentes durante todo el siglo XVII. En el contexto de aquel tiempo y aunque
apenas dista 25 o 30 kildmetros de Pozoblanco, la lejania fue un handicap para la explotacién de este
vifiedo, que va perdiendo extension e importancia de forma progresiva durante los dos proximos
siglos.

No obstante, la produccidn de vino de Pozoblanco y del resto de las villas debié ser tal en el siglo
XVII que seria suficiente para surtir el consumo local durante un afio entero. Uno de los retos a los
gue se enfrentaban los cosecheros de aquella época se centraba en la conservacion. Segin hemos
constatado, y asi se puede ver en distintos puntos de este trabajo, los vinos que se producian solian
agriarse en primavera, motivo por el cual se destinaban a vinagre, se azucaraban o se consumian
junto a frutas o verduras. Cada afio se solia importar vino, pero como la produccion y la venta de este
articulo ya entonces estaban sumamente reguladas, los concejos hacian balance de las existencias
en primavera y se hacia lo que se denominaba ‘cala y cata’ del vino de los cosecheros. Si habia poco
vino o era de poca calidad, se importaba, sobre todo de localidades de La Mancha o de Villaviciosa.
Ademas, solo se traia de fuera si esta medida no afectaba a la economia de los viticultores locales.
Un documento recopilado en la citada coleccion de Garcia Herruzo y Carpio Duefias muestra cdmo
se realizaba este proceso en 1619. Reproducimos integro el texto por su interés.

Cubitde sabie d vine que hay o la vitla paia sw veda.
g P

cicnlas, y dieg, g nueve aiias din dllmo do le Fuscua do Espiitu Sedte, so juntaran o la calle Real do asta villa
cabilde abietta a tague de campana (....) y astjuntas, por mi ol presente esctibana fue leide un mandamiento de su soienia
del cabilde de la ciudad do Cidoba, qm%m@mﬁqmmvm@memmu%#ué%um
e o daio a las vecinas de dlla. Lo, bdbude y conferide sabre lo au ol continide dixeten (.. que se haga cala y
m%%u%qwcymwtﬁu%(..) veare el vine, que lienen los casecheras de esta villa, y con juramento lo vengan a
declatan ante elles (... Ol el dicke Diay Cleaidle y Coneies O Vlentin Bhawe, jurades de esta villa djeren que se
A@a(@M@m&ymc..)ym&zduqummmm@MU%@mwmmpmﬂm
/zamé/ma’a@/nme/l@, a’a/m’/tmdec&/zmm(wwwmamqwm&ed%@umgamw%/eﬂmpm&@mywﬁ
%Wﬁ%@d&/i@wmm#um@my%”.
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Tanto en la documentaciéon como gracias a los testimonios de tradicidn oral con los que contamos
se hace referencia a que el vino se producia en septiembre y se comenzaba a consumir entre la
festividad de Todos los Santos y los primeros dias del mes de enero pero para la Pascua, sin duda
por el ascenso de las temperaturas primaverales, comenzaba a perder calidad. Al afio siguiente, en
1620, encontramos un documento similar al reproducido en el que se aprecia una clara intencién de
las autoridades de traer vino de fuera. El acta es de julio. A estas alturas del verano, seguramente,
habria muy poco vino disponible y se reclamaba que se trajera de fuera “por el beneficio y aprove-
chamiento para los vecinos de esta villa”.

El esplendor del vifiedo en la comarca se prolonga durante las Ultimas décadas del siglo XVIl y en
todo el siglo XVIII. La valoracidn del vino como elemento de primera necesidad hace que los conce-
jos de las villas de la comarca no cesen de legislar en tres direcciones: frente al abandono y maltrato
de las vinas, que es frecuente en determinados ciclos porque hacen falta pastos para los ganados y
las hojas de la vid se utilizan como forraje incluso antes de vendimiar; contra la costumbre de algu-
nos viticultores de recoger la uva antes de tiempo y “hacer vino malo y vinagre” y para garantizar el
suministro de las poblaciones. Puede resultarnos llamativo, pero en una economia cuasi de subsis-
tencia, si faltaba alimento para el ganado se primaba el engorde antes que el vino y se llevaban los
ganados a comer sarmientos y la escasez del articulo a veces motivaba vendimias prematuras, sin
maduracién, y eso daba vinos agraces, acidos y avinagrados.

Gracias a la labor de Carpio Dueiias y de Garcia Herruzo en su trabajo de recuperaciéon de documen-
tacion del archivo histérico de Pozoblanco, tenemos constancia de un documento de 1686 en el que
se hace referencia las circunstancias citadas y sobre la necesidad de guardia y custodia de las vifias,
que se hallan “muy mermadas y dafiadas”. En este documento se aprecia como se multard a todos
aquellos que metan ganados en las vifas, aunque sea en las propios, y solo se permite a los duefios
de los pagos que vayan a sus terrenos los jueves y los domingos, no pudiendo recoger mas de “una
cesta de mano” de racimos.

Muchos de los propietarios custodiaban el vifiedo desde simples chozas.
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Contrasta esta situacidon con la generada unos afios mas tarde, cuando la venta de vino que varios
cosecheros de Pozoblanco realizaron en Madrid produjo cierto desabastecimiento y los precios su-
bieron. En suma, advertimos constantemente que todo lo relativo al vino y las vifias se encuentra
sumamente regulado e intervenido, pues se fijan hasta los precios de venta en tabernas y lagares.
Esto no ha cambiado aunque hayan pasado tres siglos.

En otra recopilaciéon documental, dedicada al recuento de haciendas personales de los vecinos de
esta villa con motivo de la ejecucion del real donativo dictado por Felipe V, Antonio Garcia Herruzo,
que presta especial atencidn en su obra a lo referente al cultivo de la vid en la comarca, nos presenta
gue los vecinos de Pozoblanco poseian vifias en 26 pagos de distinta extension a principios del siglo
XVIII, concretamente en 1705, cuando se realizé este recuento. Estos pagos de viiias ubicados en
los ruedos de la poblacién y en la sierra alcanzaban en esta fecha las 175 hectareas. Tanto esta obra
como la recopilacién de las actas capitulares de Pozoblanco son muy Utiles y accesibles para conocer
la importancia del vifiedo en esta localidad en la Edad Moderna.

4.5 El Catastro de Ensenada y la extension del viiiedo.

Uno de los problemas que hemos encontrado a la hora de recopilar datos sobre la extensién del
vifiedo en la comarca ha sido la imposibilidad de recoger una progresion coherente del cultivo.
Los datos no coinciden. Las fuentes consultadas: Catastro de Ensenada, documentacién capitular,
minutas cartograficas, bibliografia de mediados del siglo XIX y memorias de finales del siglo XIX vin-
culadas a los efectos de la filoxera no ofrecen una relacién coherente. Es cierto que esto mereceria
una investigacion mas profunda y extendida en el tiempo pero atisbamos varias causas por las que
no son coherentes los datos de extensién recabados. La mas plausible se centraria en que los tér-
minos municipales de la comarca no estan totalmente definidos hasta primeros del siglo XX, sobre
todo en el sector de las Siete Villas de Los Pedroches. Esto supone ademas que en la documentacién
se expresen propiedades de vecinos de la comarca con ubicaciones en otros términos municipales
distintos a los de su residencia o incluso en otros ambitos territoriales. Y otra causa puede estar re-
lacionada con que los vecinos, al rendir cuentas en determinados momentos del pasado, no dijeran
la verdad para evitar impuestos o por cualquier otro motivo.

El ejemplo mds claro de este hecho lo vemos en el caso de Pozoblanco. Segun los datos del Catastro
de Ensenada, esta villa contaba con 6,5 hectareas de vifiedo. Sélo 50 afios antes en el memorial de
haciendas de los vecinos de 1705, el recuento asciende a 175 hectareas. Ni aun considerando que
los vecinos tenian buena parte de sus propiedades fuera del término, en lo que entonces eran las
jurisdicciones de Obejo y de Espiel fundamentalmente, salen las cuentas. Este mismo documento,
segun el recuento que realiza Valle Buenestado en su obra Geografia agraria de Los Pedroches, cifra
en 701 hectdreas el vifiedo de Torremilano, una cifra que parece ciertamente elevada y que erige a
esta villa como la mds importante en cuanto a extension del cultivo. La comarca sumaria a mediados
del siglo XVIII mas de 2.600 hectdreas de vifia segun el Catastro de Ensenada.

4.6 Siglo XIX. El declive del vifiedo en Los Pedroches y su desaparicidon progresiva.

Todas las fuentes consultadas apuntan a cuatro factores decisivos como causa de la desaparicidon
progresiva y casi total del vinedo de la comarca: la pujanza del olivar como cultivo lefioso en alza, la
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concentracién parcelaria y los cambios en la estructura de la propiedad que se producen tras las des-
amortizaciones y el fin de los patrimonios sefioriales, la debilidad de un cultivo envejecido y sin mas
interés que el autoconsumo vy, finalmente, la filoxera, que fue el golpe final a un progresivo proceso
de desaparicidon que comienza al mismo tiempo que se extienden las roturaciones, primero clan-
destinas y luego reguladas, en las sierras y zonas baldias de la comarca. Por otro lado, una creciente
mejora de las comunicaciones, supone una mayor importacién de vinos de Villaviciosa, Montilla y
La Mancha a buenos precios y con mejor calidad, por lo que producir para autoconsumo deja de ser
una practica rentable.

Luis Ramirez de las Casas Deza, en su Corografia Historico-Estadistica de la provincia y obispado de
Cordoba, aborda la situacién del vifiedo en el primer tercio silo XIX, ya que la obra citada data de
1840, y hace referencia de forma continua a que en los municipios de la comarca hubo mas viiias
en otro tiempo, a que el cultivo va dejando paso al olivar o a que los viduefios que quedan son poco
productivos o se estdn abandonando. Casas Deza nos dice que “en los territorios septentrionales de
la sierra (Los Pedroches) abundan las encinas y en los meridionales los olivos. Para hacer plantios de
estos se han ido arrancando las vifias en muchas partes, si bien por otras se van poblando de ellas
varios desmontados”. De esta cita podemos concluir que el arranque de vifiedo fue masivo, aunque
nos cita el autor la plantacidn de vifiedo en otros desmontados, algo que debidé ser muy puntual
porque a lo largo de la obra solo se cita la plantacién que se realizé en la zona del Alcanfor (en la
solana del Calatraveiio) en el siglo XIX. Hemos de tener en cuenta que la condicién para desarrollar
las roturaciones en los baldios se substanciaba en la plantacién de cultivos lefiosos como lo es la vid,
aunque el olivar fue sin duda el cultivo preferido.

Vista del entorno de Pedrique y el Cafiaveral, con importantes vifiedos en el pasado.

No obstante, el olivar y la vid compartieron espacio en muchos predios, como aun se puede apreciar
en algunos olivares de Hinojosa, en los ruedos de Villanueva del Duque, en el Calatravefio, en los
Llanos de Villaharta, en el Cafiaveral-Pedrique o en la Nava, donde se pueden apreciar los sarmien-
tos creciendo salvajes en los arroyos o en zonas de monte, protegidos por las zarzas, por las paredes
de piedra e incluso entre el propio monte mediterraneo. Otras fuentes orales nos citan la existencia
de cercados de vifia en los olivares, que constituyeron reservas del cultivo para autoconsumo. “En
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todos los cortijos de la sierra existia la cerca de la vifia”, afirma Antonio Garcia, olivarero de Pozo-
blanco. Algo similar ocurre con los perales y los almendros e incluso con los castafos, que existen
todavia de forma aislada en la Sierra. El olivo, como monocultivo, se fue imponiendo, pero la Dehesa
de la Concordia a principios del siglo XIX debia presentar una imagen de mosaico de cultivos que se
fue perdiendo de forma progresiva.

Restos de vifia, una blanca y otra tinta, en las faldas del Calatraverio.

Los cambios en la estructura de la propiedad que se producen en el siglo XIX influyen negativamente
en el vinedo de Los Pedroches. Los procesos desamortizadores, el fin de los sefiorios y la liquidacién
de sus patrimonios supusieron la puesta en carga de nuevos espacios que quebraron las estructuras
tradicionales y crearon nuevas formas de explotacién de la tierra en las que ganan terreno la gana-
deria y el olivar. Segun Valle Buenestado, “la comarca conocié el cambio cualitativo de reordenacién
agraria, consistente en la sustitucidn de los viejos aprovechamientos, en la aparicidon de nuevos culti-
vos y en el acceso puntual de los productos agrarios —especialmente de la ganaderia- a los mercados
supracomarcales, abandonando el recuerdo de su historia autdrquica”. Queda claro por tanto que el
cultivo de la vid fue uno de los ‘damnificados’ de esta nueva realidad, pues ademas la generacion de
nuevos capitales agrarios supone una creciente concentracidn parcelaria. La comarca comienza su
especializacién ganadera y cerealista junto a la apuesta por el olivar. Atras queda la época del autoa-
bastecimiento porque, ademas, productos como el vino comienzan a llegar de otras zonas gracias a
los que mercados se liberalizan como producto de los nuevos tiempos y a que las comunicaciones
han mejorado de forma considerable.

Y el cultivo de la vid estaba envejecido y no era competitivo en los nuevos tiempos. Miguel Loma Ru-
bio refleja en su obra La crisis de la floxera en el vifiiedo cordobés la situacidn en la que se encontraba
el vinedo pedrocheno a finales del siglo XIX. Basandose en distintos memoriales y en documentacién
de las instituciones que velaban por la agricultura a finales del siglo XIX y principios del siglo XX,
el autor explica: “Son continuas las referencias para muchos de estos municipios de la zona norte
sobre el estado de desatencién, abandono y sustituciéon (por el olivar o por el cereal) en el que se
encuentran muchos de sus terrenos viticolas. Asi, para Pedroche se afirma que ‘estas tierras, unas
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100 fanegas, se siembran de cereales por tener muy pocos pies”; en el Guijo las, las vifias han sido

destruidas para dedicarlas al cultivo de cereales y en Fuente La Lancha “el cultivo ya es muy poco
significativo por dedicarse el terreno al cultivo de cereales”. Sobre la zona de Hinojosa del Duque,
gue en la época tenia mas de 1.000 hectdreas de vifia registradas, se dice que “las viias estan plan-
tadas en terrenos muy arcillosos y secos y de poco fondo en los cuales las vides prosperan muy bien
hasta los 20 anos, pero pasado este tiempo su produccién es escasa y como tienen mas de 50 afios
el producto es muy poco”.

Vid centenaria, como se observa por el grosor del tronco, en Villanueva del Duque.

Como veremos en el siguiente apartado, Ramirez de las Casas Deza también hace referencia cons-
tante a este estado de abandono. Por otra parte, Bartolomé Valle Buenestado nos habla de la “in-
competencia de la comarca para producir vinos de calidad”.

5. Situacion y ubicacion geografica del vifiedo de Los Pedroches décadas antes de filoxera.

Pese a su declive, el vifiedo sigue siendo un cultivo extenso durante el siglo XIX y antes de la llegada
de la filoxera, ocupaba en la comarca una superficie considerable, que podria rondar las 1.800 hec-
tareas. Para la elaboracién de este capitulo por municipios, hemos tomado como referencia varias
fuentes: el Sistema de Informacién Geografica de Parcelas Agricolas (Sigpac), las Minutas Cartografi-
cas del Instituto Geografico Nacional, cuyas referencias de cultivos de su primera edicién van desde
1871 hasta 1899, fuentes orales, Diccionario Geografico Estadistico de Pascual Madoz, de 1855, y
comprobaciones sobre el terreno y referencias sobre el cultivo de la vid de Ramirez de las Casas Deza
en su Corografia Histdrico Estadistica de la provincia y Obispado de Cérdoba y la Memoria sobre el
estado de la agricultura, industria rural y la ganaderia de 1875. Cabe destacar que en el caso de los
municipios pertenecientes a la comunidad de las Siete Villas de Los Pedroches, la configuracion de
los términos municipales tal y como hoy los conocemos no se produce hasta 1907, por lo que adju-
dicaremos los pagos de vifa a cada municipio segun los limites actuales para evitar confusion.
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Alcaracejos.

Alcaracejos fue uno de los municipios con mas tradicidn vitivinicola de la comarca. Conté con im-
portantes pagos de vifa y es uno de los municipios donde hemos tomado mas muestras para hallar
variedades autdctonas. Practicamente todo el entorno del casco urbano estaba plantado de vifia.
Destacan la zona de la carretera N-502 hacia El Viso y la carretera de Villanueva del Duque, donde se
unen los términos de los dos municipios. Por referencias orales sabemos que el entorno del Calatra-
vefio, por el Barranco de La Calera y por la loma de Las Navezuelas, fue un pago de vifia y, seglin Ra-
mirez de las Casas Deza, en el Alcanfor, la zona de la solana del término de Alcaracejos ubicada entre
el citado puerto y La Chimorra, tuvo un plantio de vifias en el siglo XIX de 400.000 pies, algo extrafio
porque el cultivo ya no gozaba de la predileccién de los vecinos. Como elementos constructivos,
cabe destacar la existencia de una bodega de tinajas en el actual cortijo del Alcanfor y de un peque-
o molino de aceite y lagareta ubicada en el Barranco de La Calera, que tuvo caracter comunitario.
Este paraje, la Venta de Vegas y la Nava estuvieron completamente plantados de vifia y sumaban en
torno a 1.200 fanegas de viia. Las apreciaciones sobre este espacio se citan en el apartado dedicado
a Pozoblanco, por ser los vecinos de esta localidad los que las explotaban mayoritariamente, y en las
referencias al vifiedo de la comarca en los siglos XVII y XVIII.

Pagos de vifias de Alcaracejos. Arriba, el Calatravefio. Abajo, el entorno del casco urbano.
Mapa del afio 1889. Nota: El simbolo de la vid es una estrella de tres puntas.
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Sobre el cultivo de la vid y la elaboracién del vino en Alcaracejos, Casas Deza expresa que “en otro

tiempo, el plantio de vides, que han venido a mucha disminucién, era mas numeroso”. Sobre la cali-
dad del vino, el autor lo define como “bastante bueno”.

Vifia centenaria tinta por identificar junto al Guadarramilla. Término de Alcaracejos.
Aiora.

La tradicidn dicta que el nacimiento de esta villa esta vinculada a la huerta y al pago de viias que
cultivaban los vecinos de Torremilano en una zona en la que aun hoy se aprecian vestigios de aquel
cultivo en las paredes de piedra de las huertas y en zonas aisladas protegidas del ganado. El principal
pago de vifiedo de Afiora se situaba en la carretera de Dos Torres y en el entorno del Guadarramilla,
en el limite con el término de Alcaracejos. La zona noroccidental del casco urbano se sigue denomi-
nando paraje de Las Vifias.

Pagos de Aniora y Dos Torres. La zona del oeste del casco urbano aun se conoce como las vifias.
Mapa del afio 1889.
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Belalcazar.

Belalcazar junto con Hinojosa conserva las Unicas zonas de vifiedo registradas en la comarca, que
ascienden a 56 hectdreas. Unos de los aspectos que mas llama la atencion de las referencias encon-
tradas en las minutas cartograficas del IGN es la cantidad de lagares que aparecen, algo que no se
da en casi ninguna otra zona no solo de Los Pedroches sino en todo el norte de la provincia. En estos
mapas aparecen mas de 20 lagares ligados a diferentes enclaves. Podemos definir tres zonas: los
lagares de la zona de Espejuelo, el entorno de la ermita de la Consolacion y el Monte Malagon. Pese
a esta relativa importancia del cultivo, ya a mediados del siglo XIX, tenia una “corta produccién de
vino, que no basta para surtir tres meses a la poblacién”.

Arriba, agrupacion de lagares al noreste de Belalcdzar; en el centro, vista de distintos pagos en el
entorno del municipio. Abajo, detalles de la zona de Malagdn y de varios pagos. Afio 1891.
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Cardeiia, Conquista y El Guijo.

Lo que actualmente es el término municipal de Cardeiia pertenecia a Montoro en el siglo XIX. Esta
zona contaba con dos pagos de vino considerables y cuya vigencia sigue viva en la memoria de los
vecinos. Bartolomé Capitan, de 90 afios, recuerda como en Mafiuelas aun quedaban vifias cuando
era nifio. Esta finca, ubicada en una de las mejores dehesas de Los Pedroches, en pleno Parque Na-
tural de Cardefia-Montoro, conté con lagar y, segun lo fijado en las minutas cartograficas, el paraje
debid contar con unas 150 hectareas de vifiedo. En el capitulo dedicado a Montoro del Diccionario
Geografico Estadistico de Madoz se hace referencia a este pago de vifias junto a los de Navalamo-
heda y Garci Gomez, este ultimo situado algo mas al sur pero ya en el término actual de Montoro:
“(Montoro) cuenta con tres pagos de vifia bastante extensos en los pagos de Navalamoheda, Garci
Gdémez y Maniuelas. La uva es de excelente calidad pero los vinos son de poca sustancia y calidad,
razon por la cual una parte del mosto se destina a vinagre”.

En cuanto a Conquista y El Guijo, los parajes de vifiedo son practicamente testimoniales ya en el siglo
XIX. Casas Deza afirma que “Conquista en otro tiempo tuvo vino y colmenas, pero en el dia carece de
los uno y de lo otro”. Con respecto a El Guijo ocurre algo similar. Este autor afirma que sélo hay dos
pequeiios pagos de viiia: Los Morales y Valdeloslobos, donde la cosecha de vino es practicamente
inexistente.
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Fuente La Lancha y Villaralto.

Abordamos de forma conjunta estos dos términos municipales por su escasa extensién y por la cer-
cania de los mismos. Aunque las fuentes orales nos hablan de la tradicién de hacer vino de autocon-
sumo, en Villaralto no encontramos ya en esta época ninguln pago de vifias y en Fuente La Lancha se
referencian dos situados a un kildbmetro escaso de la poblacién hacia el norte. Miguel Loma Rubio
nos sefiala que pronto estas vifias se dedicaron al cultivo del cereal. Sin embargo, Casas Deza refe-
rencia entre ambos municipios “vifiedos cercados de inferior calidad, algunos con casa”.

Vifiedos entre Fuente la Lancha y Villaralto. Mapa del afio 1889.

Hinojosa del Duque.

Los vecinos de Hinojosa son junto a los de Belalcazar los que han mantenido relativamente viva la
tradicion de hacer vino para autoconsumo. Siempre ha sido frecuente la elaboracién de pitarras
similares a los extremenios e incluso todavia hay una bodega que los comercializa. Casas Deza lo
explicaba de la siguiente manera: “Produce vino de inferior calidad porque a excepcion del que pro-
cede de las vifias del Cerro del Cohete, los demas se acedan (sic.) en primavera”. De esta afirmacién
podemos extraer dos consideraciones: la primera es la ubicacién del que seria mejor pago de vifia
de la zona, el Cerro del Cohete, hoy plantado de olivar y con un suelo de transicion entre la pizarra
y la cuarcita, con bastante arcilla, similar al que se daba en algunas zonas de Nava de Vacas (Espiel),
donde se ubicaba un extenso vifiedo muy ligado a los vecinos de Pozoblanco. Eso nos da idea de que
éste podria ser el tipo de suelo mas apreciado en la época, aunque la mayor parte del vifiedo se en-
contraba en la zona granitica de la comarca por la cercania a los municipios. Sin duda, el viiiedo no
tuvo el momento de extenderse en el siglo XIX con los nuevos desmontados por las circunstancias ya
explicadas pero quiza habria tenido mas futuro de no haber estado vinculado al granito, donde los
suelos son de menor fondo y mas escasa retencion de agua en un cultivo de secano. Es mas, el hecho
de que crecieran las zonas de desmonte en el entorno de las sierras del sur del término supuso que
se diera un hecho similar al que ocurrié en el Alcanfor, en Alcaracejos, donde en pleno declive del
vifiedo, a primeros del XIX, se plantan cepas. Asi lo asegura Casas Deza: “Hinojosa cuenta con mas
de 110 fanegas de vifia, y otras 80 que se han plantado desde 1837”. ¢ Descubieron los vecinos de
la comarca que las zonas de transicion de la pizarra a lo que conocemos como la Sierra y sus zonas
de cresterias de cuarcita eran las mas aptas para el cultivo de la vid? Este ejemplo y los del Alcanfor
(Alcaracejos) y Manuelas (Cardeia) da muestra de que hay un intento de plantar nuevas viiias en la
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sierra pese a la ‘moda olivarera’. Sin embargo, surge una contradiccidn; si ya habia vifiedo en estos
espacios, dependientes hasta el siglo XIX del término de Obejo, y no se mantuvo es porque se impu-
so la apuesta por el olivo de los vecinos que desarrollaron la expansion de las roturaciones. Si parece
contrastado que el vifiedo compartié espacio con los olivos en muchos predios. Incluso, Moreno
Valero en su obra Olivar de Los Pedroches expone cdmo los habitantes de la comarca hablaban de
sus olivares como “viduefios”.

Pagos de vifiedo al norte del término de Hinojosa del Duque. Bajo estas lineas, agrupaciones de
vifiedo y olivar hacia la zona sur del término. Y en la tercera foto, pagos de vifias cercanos a Encino-
sa. Mapas de 1889-1912.
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Si contrastamos la informacidn de Casas Deza con la del Diccionario de Madoz, aunque las cifras de
extension del vifiedo no coinciden, si se confirma esa extensidon puntual del cultivo y las caracteris-
ticas del vino: “Hay en su término mas de 300 fanegas de tierra plantadas de vifiedo, que a razén de
2.000 vides cada una componen un total de 600.000 cepas, muchas de ellas son de buena calidad,
pero el vino que producen es inferior y tiene que venderse o consumirse en invierno porque a me-
diados de marzo empieza a torcerse a vinagre. En 1838 se principidé a plantarse un nuevo vifiedo,
habiéndose puesto hasta el dia unas 160 fanegas en las que habra 320.000 vides”.

:;,_ o
»

Y

Arriba, zona de la Patuda con vifiedo y olivar a finales del siglo XIX.. Abajo, la zona del Cerro del
Cohete, con vifiedo en el pasado, con olivar hoy.

Pedroche.

Los ruedos de las poblaciones de Pedroche y Torrecampo contaron, junto el entorno de Hinojosa y
Belalcazar, con la extensidn de vifiedo mas importante de la comarca durante la Edad Moderna, ya
que las plantaciones de Nava de Vacas, aunque gestionadas por vecinos de Pozoblanco, se encontra-
ban fuera del ambito comarcal. Pero hay un factor clave a considerar sobre la cultura del vino en am-
bas poblaciones: en la documentacion que hemos manejado se valoran de forma muy positiva los
vinos de ambas poblaciones, al contrario de lo que ocurre con los vinos de otros municipios. Del vino
de Pedroche dice Casas Deza que es de poco cuerpo pero de buena calidad y al igual que veremos
en el epigrafe dedicado a Torrecampo se hace referencia a que aunque en otro tiempo —siglos XVl y
XVIII- tuvo gran plantio de vifiedo y hacia vino de sobra para exportar a la Campifia, para finales del
siglo XIX, Pedroche contaba con unas 60 hectdreas productivas de vifiedo. Todo el término municipal
de Pedroche se encuentra en la zona del batolito de granito de Los Pedroches, por lo que debemos
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tener en consideracion cémo podrian marcar estos suelos la calidad del vino. Como se puede ver en
los mapas adjuntos, la presencia del vifiedo es muy densa en los ruedos del municipio.

Casi todos los ruedos de Pedroche aparecian a finales del siglo XIX con vifiedos y con huertas. Aba-
jo, tinadas de fermentacidon en un domicilio de esta localidad.

Pozoblanco.

El cultivo de la vid por parte de los vecinos de Pozoblanco es singular en cuanto a lo disperso del
marco geografico de las plantaciones. Al contrario que ocurre en la mayoria de los municipios de la
comarca, el cultivo de la vid por parte de los vecinos se realiza a muchos kildmetros del pueblo. En
el entorno del municipio, en el siglo XIX, Pozoblanco sélo contaba con los pagos de Cafiada Honda
y Mimbres, aunque segun la documentacidon que hemos manejado, estos predios viticolas fueron
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mas amplios, es evidente que los vecinos de Pozoblanco siempre prefirieron cuidar de sus vifiedos
en la Sierra. En cuanto a las vifas cercanas al casco urbano, se cultivaban en todo el entorno de San
Antonio en direccion a la zona de El Silo y La Salchi (Mimbreras) y en la zona ubicada tras el actual
poligono industrial de La Emiliana (Cafiada Honda). Por referencias orales y trabajo de campo, sa-
bemos que las fincas de Pedrique y El Caiaveral, cuyos caserios fueron lagares, en el extremo sur
del término pozoalbense, contaron con destacables vifiedos. También la zona del Llano del Platero,
junto al rio Cuzna, en la carretera de Villaharta, donde también existié un lagar, estuvo plantada de
vifias. Por las minutas cartograficas y por comprobaciones sobre el terreno tenemos constancia de
la existencia de un amplio vifiedo en el paraje de Los Llanos de Villaharta, también en el extremo sur
del término.

Lagar de El Cafiaveral, término de Pozoblanco.

Por otra parte, a finales del siglo XIX el vifiedo de Nava de Vacas, propiedad en buena parte de los
vecinos de Pozoblanco, debia ser testimonial, pues aparece como terreno de labor en los mapas de
las minutas cartograficas de 1889. De hecho, ya en 1840, Casas Deza sefiala que el cultivo de la vid
esta abandonado en este lugar. Sin embargo, este pago fue uno de los mds importantes de la zona
hasta finales del siglo XVIIl, como se puede apreciar en la pagina 17. La lejania y los problemas deri-
vados de tener el vifedo en otra jurisdiccion, el auge del olivar, por el que apostaron los vecinos de
Pozoblanco, y las nuevas plantaciones del Alcanfor y las Navezuelas, en el término de Alcaracejos,
supusieron el abandono de este enclave como vifledo administrado por vecinos de Pozoblanco. Las
cosechas de las vifias antiguas y nuevas de Pozoblanco rendian a mediados del siglo XIX unas 4.000
arrobas de vino, segun Madoz. Casas Deza hace referencia a que Pozoblanco en aquel tiempo debia
importar vino para la poblacién porque no bastaba con el de los cocheros del Alcanfor. En cuanto al
pago de los Llanos de Villaharta, estuvo sin duda vinculado a esta poblacién y a la produccién de vino
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para las abundantes ventas que existian en la Sierra y, sobre todo, en los caminos que conducian
de Cdérdoba a la Meseta a través de Los Pedroches. Francisco Jara Redondo, vecino de Villaharta y
con ascendentes familiares en Pozoblanco, nos cuenta cémo sus antepasados tuvieron vifias para
abastecer un ventorro en la zona y expresa que su cortijo, Los Narvdez, fue un amplio pago de viiia

con lagar en el cortijo.

En la imagen superior, zona de La Nava, en término de Espiel pero muy vinculada a Pozoblanco.
Abajo, Llanos de Villaharta, junto a este municipio pero término de Pozoblanco. Mapas de 1871.
En las fotos de abajo, tinajas de fermentacion en el cortijo del Llano del Platero, junto al Cuzna. Al

lado, cierre de tinajas encontrado en un viejo cortijo junto al Guadalbarbo.
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Villanueva de Cérdoba.

La localidad de Villanueva de Cérdoba contd hasta primeros del siglo XX con un vifiedo que en las
décadas anteriores a la filoxera debia alcanzar las 140 hectareas, segun la estimacion realizada sobre
las minutas cartograficas de 1890. La mayor parte de este vifiedo se encontraba en la zona sur de lo
gue hoy es la carretera de Cardefia y, segun testimonios orales recogidos en el municipio, las ultimas
vifias arrancaban casi desde los patios traseros de las casas. De hecho, la calle Parralejo, que hoy
qgueda casi en el centro del casco urbano, confinaria entonces y seria un acceso a los pagos de vifias
de la zona referida. Casas Deza habla de que Villanueva de Cérdoba produce vino que bastaria para
surtir a la poblacidon medio afio; el resto se llevaba desde Montilla, algo que ya es muy frecuente
en otros municipios de la Sierra. Una de los documentos que hemos utilizado para este apartado es
la Memoria sobre el estado actual de la agricultura, industria rural y ganaderia de la provincia de
Cordoba, de Juan de Dios de la Puente y Rocha. Aqui se nos presenta que la extension de vifiedo de
Villanueva de Cérdoba en 1875 es de 786,26 hectareas, algo que sin duda no era asi. La justificaciéon
de este dato se debe sin duda a que en 1875 los términos municipales de Los Pedroches se encon-
traban en proindiviso y bajo el epigrafe de Villanueva se incluye el vifiedo de las Siete Villas, cuya
extensién de vifiedo deberia rondar esa cantidad aproximadamente segun las fuentes consultadas.

Vifiedos de Villanueva de Cordoba a finales de siglo XIX. También contd con algun pago de vifias en
la zona de la Sierra.

Villanueva del Duque.

Villanueva del Duque cuenta con una tradicion vitivinicola similar a la de Alcaracejos, de hecho com-
partian el pago que existia entre ambos nucleos urbanos. Ademas, ambos municipios cuentan con
vifiedo en el dmbito del granito, en la pizarra y en la zona de la Sierra, concretamente en los ruedos
de la poblacién (granito), en parajes del entorno de lo que fueron las Minas del Soldado hubo viiias,
y en la margen izquierda de lo que hoy es la salida hacia Pefarroya. En la Sierra existié un importan-
te paraje de vifia con varios lagares en el Puerto Calatraveiio, que se conoce todavia hoy como Los
Lagarejos. Villanueva del Duque contaba en 1840 con 166 fanegas de viiia, 106 hectareas, pero ya en
estos afios su produccidn de vino era corta y no daba para abastecer el pueblo. Aunque no es térmi-
no de Villanueva del Duque, si hemos creido conveniente resefar que durante las primeras décadas
del siglo XX existié un importante lagar en el limite de este municipio con el de Belmez, en un paraje
ubicado en el monte publico gestionado por la Junta de Andalucia, en las cercanias de la Umbria de
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Pefialadrones. Segun las fuentes orales consultadas, la Huerta de Los Leones fue el sueiio de uno de
los delegados financieros de la Sociedad Metalurgica y Minera de Pefarroya, de capital francés. Alli
hubo un vifedo del que quedan restos vegetales, pero, sobre todo, en la enorme hacienda, aparece
un lagar abandonado que debid ser uno de los mds amplios de Sierra Morena. Se da la circunstancia
de que la construccion data de la primera década del siglo XX, por lo que el vifedo debid plantarse
después de la filoxera. La Guerra Civil y ciertas irregularidades contables de los promotores de esta
hacienda hicieron que la finca pasara a la familia conocida como Los Leones, de Belmez, de ahi su
nombre. Sélo la historia de este paraje merece una investigacidn propia por su singularidad.

Sobre estas lineas, pagos del entorno del municipio. Por debajo, pago de Las Morras del Cuzna y de
La Vifiuela y Lagarejos, ambos entre Alcaracejos y El Calatraveio. Mapas de 1889.
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Lagar de la Huerta de Los Leones, entre Villanueva del Duque y Belmez. Es uno de los conjuntos de
lagar mds destacables del norte de la provincia.
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Torrecampo.

Como se ha explicado en el epigrafe dedicado a Pedroche, Torrecampo fue uno de los municipios
de la comarca con mayor cantidad de vifiedo y mejor calidad de vino. El grueso de pagos de viia se
encontraba en el entorno de la actual carretera de Villanueva de Cérdoba. Vale la pena referenciar
el articulo de Casas Deza en el que se habla de la importancia de la viticultura en este municipio:

“En otro tiempo tuvo mas plantio de vifiedo y hacia copiosa cantidad de vino, que se estraia (sic.)
para la capital y para los pueblos de la Campifia; mds ya sélo quedan algunos vifiedos viejos que pro-
ducen una produccién de vino corta pero de buena calidad. Cuan considerable fuese este articulo
en otros tiempos se comprueba no sélo con la tradicidn sino con documentos, como son los privi-
legios y ordenanzas, y aun las tornaguias del vino que se exportaba, las cuales se conservan en su
archivo. En efecto, el extendido territorio plantado de vides dispersas que forman pagos alrededor
del pueblo en los que se ven restos de las cercas y sefiales de sus entradas y salidas: la multitud de
tinajas que conservay la gran tercia compuesta de un espacioso lagar y numerosas vasijas: la llama-
da Terzuela situada entre los pagos mas feraces antiguamente, todo prueba que en aquellos tiempos
fueron las vides la principal riqueza del pueblo y el vino el articulo mas considerable de su comercio”.

La tercia a la que se hace referencia no era sino un lagar comunitario en el que se procesaba la uva
producida en el municipio. De hecho, los vecinos de Torrecampo todavia denominan ‘la tercia’ a la
zona noroeste del municipio y existe una calle con ese nombre, ya que es alli donde se ubicaba ese
edificio.
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Posada antigua del Moro, venta situada muy cerca de la zona conocida como La Tercia, antiguo

lagar comunitario de Torrecampo.

Torremilano/Torrefranca-Dos Torres.

A mediados del siglo XVIII, segun el Catastro de Ensenada, Torremilano contaba con 701 hectdreas
de vifiedo, una cifra que consideramos elevada, como ya hemos apuntado anteriormente. Pero sin
duda, el pago de vifias que aparece en las minutas cartograficas entre esta localidad y Afiora debid
ser considerable. Casas Deza los refleja como “muchos vifiedos de inferior calidad, los cuales estan
cercados y algunos tienen casa”. Sus pagos estan sobre suelo granitico en su totalidad.

El vifiedo de Dos Torres, compartido con Afiora tradicionalmente. Mapa de 1889.

El Viso - Santa Eufemia.
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Los vifiedos de El Viso se situaban en torno al actual camino que conduce a la presa de La Coladay en
la salida de la carretera hasta Dos Torres. Pero las referencias del cultivo en el municipio son escasas,
mas alld de testimonios orales que se refieren a un cultivo escaso, con pagos aislados y centrado en
el autoconsumo. Casas Deza lo referencia como una “corta produccién de vino y de poca duracién”.
En Santa Eufemia, el vifiedo mas destacable se encontraba en la zona del Donadio.

Mapa del vifiedo del Donadio, junto al Guadalmez, en Santa Eufemia. Afio 1873.
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6. Una singular cita de Pio Baroja

Pio Baroja (1872-1956) residié en Cérdoba una corta temporada, entre 1904 y 1906, y como pro-
ducto de esta estancia, el escritor vasco escribié una novela titulada La feria de los discretos, que
mas alla de relato de aventuras propio de algunas de las obras mas importantes de este autor, es un
documento fundamental para conocer cémo era Cérdoba en el XIX. La novela se desarrolla en la ciu-
dady en la sierra a mediados de este poco antes de los acontecimientos que llevaron a la Revolucién
Gloriosa de 1868. El protagonista es Quintin Garcia Roelas, un hombre de accidn cuya personalidad
se forja en un internado britdnico al que fue enviado cuando tenia ocho afios. Una parte del libro
busca los origenes del protagonista y en este ejercicio muestra un lienzo de personajes y de aconte-
cimientos entre los que aparece una cita al vino de Los Pedroches por el desarrollo en una venta de
la sierra de un hecho crucial en el argumento de la novela.

Pio Baroja, conocido por escribir desde la experiencia y desde el conocimiento del territorio, debid
recorrer Sierra Morena y escuchar historias de ventas, caminos reales bandoleros, toreros, picone-
ros y pastores en aquella Cérdoba rural y provinciana del siglo XIX. Gracias a estas historias constru-
ye La feria de los discretos. En esta obra, se refleja en parte como era el paisaje de la sierra y quienes
lo habitaban y plantea cémo era una venta tipica de la época situada “entre Pozoblanco y Obejo”.

“A principios del siglo pasado, y como a mitad de camino entre Pozoblanco y Obejo, en uno de los
pliegues de Sierra Morena, sobre un pradillo fértil proximo a un olivar, se levantaba un ventorro
denominado de la Sangre. Su nombre procedia de una colision sangrienta habita alli en tiempo de
la francesada entre dragones y guerrilleros. El terreno donde se asentaba el ventorro era un rasillo
siempre verde limitado por altas chumberas préximo a un barranco, y cercano a un olivar, en el cual
se advertian ruinas, vestigios de fortaleza y atalaya. Este terreno pertenecia a un lugar metido en los
mds dspero y quebrado de la sierra, y su nombre ahora no hace al cuento. No era el ventorro muy
grande ni espacioso; no tenia calidad de parador, ni aun siquiera de venta. Su fachada, de cinco a
seis metros de larga, enjabelgada de cal y agujereada por la puerta y tres ventanucos, daba a un
mal camino de herradura sembrado de piedras sueltas; su tejado terrero se torcia hacia el suelo y se
unia al de un cobertizo, en donde se hallaban las cuadras, el pesebre y el pajar. Se pasaba la puerta
de entrada del ventorrillo, en cuyo dintel colgaba un manojo de sarmientos, lo cual indica, para que
usted lo sepa, que en un casa asi adornada se vende zumo de uva, y se entraba en un zagudn mise-

rable que era, ademds, cocina, despensa y a las veces dormitorio”.

Restos de las cuadras de la Venta de Vegas, en El Alcanfor.
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De este fragmento podemos conocer un dato poco conocido como el del uso de poner sarmientos
de parra en el dintel para destacar las existencias de vino de produccién propia. Sin duda alguna, Pio
Baroja debid recorrer la zona comprendida entre Pozoblanco, Alcaracejos, Obejo y Villaharta porque
nos relata el aspecto de los ventorros tipicos de la sierra: pequefas casillas que se levantaron junto
al desarrollo de la plantacion del olivar en la denominada Dehesa de la Concordia, entonces todavia
adscrita al término de Obejo. La ubicacién de un ventorro asi puede responder a ventas que fueron
conocidas en la época como la Venta Arenales, entre Villaharta y Alcaracejos, ubicada muy cerca de
los vifiedos de Nava de Vacas y del Germo, que responderia a las estructuras de construccion antigua
o fortificacidn; o quiza de las ventas de Vegas o del Calatravefio, por estar situadas en encrucijadas
de caminos y desde donde se divisaria el castillo del Cuzna. Pero esto solo pueden ser suposiciones
basadas en que el principal camino real que existia entonces entre Cérdoba, Obejo y Pozoblanco
discurria por estos parajes y coincidia en el tramo Villaharta-Rio Cuzna con la Cafada Real Soriana.
Asi aparece citado citado ademads en las minutas cartograficas de la época.

Avanzando en el relato, que fija la apertura de esta venta en 1839 —época de esplendor de las rotu-
raciones olivareras y de la plantacién del vinedo del Alcanfor, segin Ramirez de las Casas Deza-, nos
encontramos con que el propietario del establecimiento es conocido como El Cartagenero, en otro
guino con fundamento real. La zona de la plantada de olivar contdé con muchos braceros proceden-
tes de Almeria y de Murcia, segun explica Manuel Moreno Valero en su obra Olivar de Los Pedroches.
Muchos de estos jornaleros también fueron empleados en la mineria, que comenzaba la que seria
una pujante actividad en la desde el ultimo tercio el siglo XIX.

El Cartagenero compra un molino de aceite, segun relata Baroja, pero las cosas le empiezan a ir mal
en la venta por distintos motivos y “ya no se encontraba el buen vino de antes, por lo que los arrieros
dejan de acudir”. Baroja pondera por tanto la calidad del vino y cita a los arrieros, un oficio vital para
el desarrollo de la Sierra en aquellos afios. De El Cartagenero, la venta pasa a un hombre conocido
como El Mojoso, “un granjero de por alli”. Y el Mojoso, de lo primero, que se preocupa es de que
haya buen vino en la venta: “El vino en los primeros meses era puro, y habia un pardillo y un clarete
qgue hacia ya muchos afios que se no se conocian por alli”.

Vino de tonalidad tinta clara, elaborado con uvas de variedad por identificar.
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Esta cita es realmente importante para conocer que existia entonces en estas ventas y lagaretas de
la sierra. Baroja cita el pardillo y el clarete. El primero es un vino blanco fermentado en tinaja con
hollejos, similar a lo que conocemos por pitarra, de color anarajando y turbio. Y el clarete es un tinto
con escaso color, propio de técnica de fermentacion en tinajas y quiza elaborado con un tipo de uva
tinta como una de las autdctonas que hemos encontrado en el marco de este proyecto, que no llega
a dar un color oscuro al vino sino “clarete” y que debid ser frecuente en esta zona. Esta variedad, a la
gue hemos denominado amparo, se daba mucho en la sierra y sigue muy presente en los términos
de Alcaracejos y Pedroche, sobre todo en linderos y zona de huerta.

Otra de las consideraciones a tener en cuenta de lo que cuenta Baroja sobre el vino es su cataloga-
cion como “puro”. La época era frecuente adulterar el vino de muchas formas para corregir caren-
cias y, sobre todo, para aumentar las existencias mediante la adiccién de agua, algo que se conocia
como “bautizar el vino”. En cuanto a las adulteraciones, hemos de tener en cuenta que la forma de
elaboracién era muy rustica y carente de medios higiénicos, lo que conllevaria que el caldo se avi-
nagrara o tuviera demasiada acidez en no pocas ocasiones. Por ello, y segin testimonios recogidos
de personas mayores en la comarca, al vino se le solia echar azlcar, encabezarlo con licores como
el aguardiente o afiadir fruta; de ahi sin duda surgen bebidas tan populares como la sangria o la po-
pular ‘melocotond’, muy ligada a las fiestas de la comarca de Los Pedroches y que consiste en afiadir
melocotones maduros, azucar y canela a vinos de escasa calidad. Asi se camuflan las carencias de
brebajes de uva fermentados en tinajas de barro sin el mas minimo del proceso de fermentacién y
trasiego.

Venta Durdn, entre los pagos del Alcanfor-Navezuelas y Los Lagarejos.
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7. Caracterizacion de las vifas y del vino de Los Pedroches.

Como hemos podido ver en la evolucién histérica del cultivo en la comarca, la informacién sobre la
extension, las normas y la aportacion que éste suponia para economia de los habitantes de los mu-
nicipios es relativamente abundante. Sin embargo, los datos sobre la caracterizacion de los vifiedos,
de las variedades de uva y de los vinos que se elaboraban en este territorio resultan muy escasos.
Otro handicap importante a la hora de recoger informacién sobre estos aspectos reside en que la
generacion que conocio el cultivo antes de la extincidn casi total por culpa de la filoxera, que llegé a
la comarca entrado el siglo XX, ya han desaparecido y las fuentes orales no alcanzan a dibujar cdmo
era el paisaje agricola con vifias, ni ofrecen excesivos detalles sobre los modos de elaboracién. No
obstante, hemos contado con testimonios que pueden considerarse fidedignos para la elaboracién
de este este apartado por la tradicidn oral de sus mayores.

La primera de las consideraciones que estd mas que contrastada se centra en que todas las fuentes
coinciden en que, salvo en aspectos y momentos puntuales, el vino que se elaboraba en Los Pedro-
ches se destinaba al autoconsumo. En el caso de los cosecheros o propietarios de lagares se desti-
naba a la venta en los propios municipios y se expedia en ventas y en tabernas. Por su parte, los pe-
quefios propietarios lo producian y elaboraban para consumo propio o familiar y, en algunos casos,
se vendia el excedente. Ni siquiera en el siglo XVII, época de mayor expansion del cultivo, se vendia
vino fuera —salvo casos puntuales- y era necesario importarlo, como se refleja en un documento del
concejo de Pozoblanco de mayo 1620 en el que se hace referencia a la ponderacién de cantidad y
calidad del vino que hay en la villa y si procede traer producto de fuera. Este tipo de medidas eran
frecuentes por el proteccionismo comercial que se dispensaba al vino y por su consideracion como
alimento de primera necesidad.

Ramirez de las Casas Deza, en su Corografia del Obispado de la Provincia de Cordoba, datado en
1840, una obra que ofrece algunas de las escasas referencias publicadas sobre la situacion del vifie-
do de Los Pedroches justo en el momento del inicio de su declive, expresa en cada uno de los capi-
tulos referidos a las poblaciones de la comarca cdmo el vino se habia convertido en un producto de
autoconsumo y excepto en casos aislado se vendia fuera de las villas.

Pequeno vifiedo de autoconsumo en el término de Afiora.
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Que el vifiedo de Los Pedroches se destinara a producciones de autoconsumo nos presenta que,
excepto en casos singulares y en momentos de maxima produccion, estamos ante un complemento
a otras actividades agricolas y ganaderas cuyos métodos de elaboracién rudimentarios. No obstante,
en el contexto de la Espaia del Antiguo Régimen, el vino es considerado como un alimento y muchas
de las zonas productoras actuales de gran prestigio guardan similitudes en cuanto al autoconsumo
con Los Pedroches. En Castilla, los grandes vifiedos destinados a la exportacidn durante estos siglos
son Jerez, los vinos de la provincia de Sevilla (por su vinculacién con la exportacion a las Indias), La
Mancha, La Rioja y Malaga. Ni siquiera el sur de provincia de Cérdoba tiene hasta entrado el siglo
XVIIl, momento del desarrollo de esta actividad econdmica a mayor escala, una industria vinculada
al vino que permitiera cuantiosas ventas fuera del ambito andaluz, sino que estos caldos viajaban a
Jerez y a Mdlaga y muy puntualmente al centro de la Peninsula.

Como se apuntaba en apartados anteriores, mas alla de los datos de extensidn del vifiedo en la
comarca, que alcanza casi las 3.000 hectdreas en su punto dlgido y de la normativa con la que se
regulaba el vino por parte de los concejos, el destino de autoconsumo, la falta de una industria y de
una cultura de elaboracion desarrollada, nos impide contar con fuentes que nos presenten de forma
concreta qué variedades se cultivaban, como se elaboraba el vino, qué rasgos tenia ese caldo. Si
existen, no obstante, textos y documentos puntuales que nos pueden ayudar a reconstruir parte de
ese pasado vitivinicola de la comarca.

Plantacion en espaldera de garnacha en Afora.

Miguel Loma Rubio, en su obra La crisis de la filoxera en el vifiedo cordobés, revisa en qué situacion
se encuentra el vinedo del norte de la provincia en el momento en el que ataca la plaga que asesto
el golpe definitivo en la zona. Basandose en distintos documentos vinculados a las pesquisas que se
realizaron por las autoridades de Cdrdoba a principios del siglo XX, en el momento de la extension
de la plaga, Lomo Rubio refleja un vifiedo antiguo, mal cuidado, en cuyos predios se alternan otras
cosechas con la entrada de ganados para comer los restos de sarmientos y las herbaceas entre las
cepas. En cuanto al vino, segin los documentos abordados por este autor, la mayor parte del ela-
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borado era de baja graduacién y tinto, a diferencia del de la zona sur de Cérdoba, que era blanco.
Incluso, en Villaviciosa a este producto se le denominaba tintillo de Villaviciosa. Sobre las elabora-
ciones, Loma Rubio sefala que eran rudimentarias y en tinajas y se refiere a que en Espiel no se
embotellaba, sino que se vendia siempre directamente desde las vasijas de fermentaciéon y resposo,
gue se encontraban en pequefios lagares.

La imagen que refleja Loma Rubio segun distinta documentacion recogida en el Archivo Histdrico
Provincial de Cérdoba coincide con otros documentos que hemos tratado como el articulo de Gar-
cia de Los Salmones en las actas del Congreso de Viticultura de Pamplona 1912 en referencia a las
variedades del norte de Cérdoba, donde se cultivaban las blancas aris, pifiuela, palomino y jaén; y
las tintas: pifiuelo, temprana negra, castellana, mollar y rompetinajas. La presencia de variedades
tintas, hoy practicamente perdidas, explica una singularidad que parece mas que contrastada sobre
la presencia de vinos tintos de la comarca. De hecho, como se apreciard en la segunda parte de este
trabajo, una de las variedades autdctonas que hemos encontrado con mayor profusion es la tinta
gue ya hemos citado y que denominamos provisionalmente como amparo.

Envero de una variedad local por identificar.

Con respecto a las caracteristicas agrondmicas del cultivo, en la ya citada Memoria sobre el estado
actual de la agricultura, industria rural y ganaderia de la provincia de Cordoba, que data de justo
antes de la plaga de la filoxera, se refleja que las plantaciones se hacian con sarmientos “al tresbo-
lillo”, en una cabida de 2.000 pies por fanega y algo mas de 3.000 por hectdrea. La produccién por
hectarea alcanzaba en estos afios en Los Pedroches y en el nucleo de Villaviciosa, Espiel y Villanueva
del Rey unas 120 arrobas por fanega equivalentes a unos 1.920 kilos de uva. Si consideramos todas
las fuentes consultadas para este trabajo a la hora de comparar con esta afirmacion de pies por hec-
tarea y produccion encontramos que la vision de De la Puente y Rocha es demasiado optimista, pues
a estas alturas, el vifiedo de Los Pedroches se encontraba en sus Ultimas décadas y su situacion era
ya muy mermada. Las variedades que considera este autor para el norte de la provincia de Cérdoba
son jaén, mollar, albillo, castellana, don Bueno, paula de Granada, baladi y moscatel.
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La elaboracion del vino.

Queda claro que los vinos de la comarca siempre fueron vinos de tinaja, considerados de pasto o
de mesa, de menor consideracion en el pasado que los de crianza y que debian ser consumidos en
el afo por las dificultades de conservacion del caldo. Tanto en el libro de Loma Rubio, como en los
documentos de Garcia de los Salmones y de De la Puente Rocha, se plantea que los vinos del norte
de la provincia cuentan con baja graduacidén, quiza derivada de deficientes maduraciones de la uva,
que podria recogerse con premura, debido a la necesidad de acortar los ciclos, o del método de ela-
boracion. Pero, écdmo se hacia el vino?

Tinaja de fermentacion en un lagar de la Sierra.

Para este apartado si hemos recurrido a fuentes orales de personas que por edad o por conservar
pequeiios vifiedos han vivido de cerca esta tradicion. Hacemos hincapié en que estos testimonios se
reducen al dmbito central y oriental de Los Pedroches, y excluimos el nucleo de Hinojosa-Belalcazar
para abordarlo de forma diferenciada por la pervivencia en este sector de la comarca de una cultura
de elaboracién que si se ha mantenido relativamente viva.

German Fernandez, de 95 afios, conserva un pequefio vifiedo en el Barranco de la Calera de Alca-
racejos. El enclave donde se ubica este pufiado de cepas de la variedad que hemos denominado de
forma provisional como amparo es una reminiscencia de lo que fue un paisaje caracterizado por ser
un mosaico de cultivos. En toda esta zona, donde el olivar se plantd mds tarde que en otros parajes
de la Sierra, las vides compartian espacio con los olivos, con pequefias dehesas, pinares, siembras de
cereal, zonas de monte bajo, sotos de arroyos y huertas. Pequefias propiedades y chozas y casillas
jalonaban la Cafada Real Soriana. German fue minero y vivié siempre en esta zona y recuerda la
importancia que tenia en su familia la elaboracién del vino. Todo los que tenian un cortijo de estas
caracteristicas lo utilizaban a modo de lagareta. Lo que cuenta German coincide de pleno con los
qgue nos dice la documentacion histdrica citada en el capitulo referido a la situaciéon del vinedo en la
zona en el siglo XVIII sobre la existencia de mas de 150 lagares en el entorno del Puerto Calatravefio,
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el Alcanfor y la Nava de Vacas.

Cuenta Germadn que en el cortijo “habia una tinaja grande. Cuando se recogia la uva se depositaba
en la tinaja con todo, incluso con los raspones. Se mezclaba toda la uva, la tinta y la blanca y se de-
jaba cocer (fermentar) entre una semana vy 15 dias. Luego habia gente que sacaba la masa, la colaba
y la prensaba y devolvia el liquido a la tinaja y otros que lo dejaban todo en el recipiente de barro.
Tras esa operacion, sellaban la tinaja hasta que pasaban los frios del invierno, que es cuando se abria
el pitorro”.

Vifia centenaria en una pared de piedra de Afora.

El mismo testimonio ofrece Rafael Nevado, de 73 afios, natural de Pedroche. Recuerda el entorno de
Pedroche todavia con varios pagos de vifias en los que incluso se disponia de guarderia que vigilaba
la cosecha. Estos guardas no sélo velaban por el viduefio sino que era relativamente frecuente que
su trabajo consistiera también en guardar melonares sembrados junto a la vifia e incluso entre las
calles de las cepas. Igualmente, era frecuente que en cultivos de vifiedo se sembraran garbanzos e
incluso ajos y, una vez recogida la uva, los sarmientos vy los rastrojos de los citados cultivos servian
de alimento para el ganado. Todo esto lo cuenta Rafael, conocedor del campo y de sus costumbres
como pocos, no en vano sigue labrando la tierra con su yunta de mulas. Rafael explica que el vino,
una vez fermentado, se guardaba sellado en las tinajas, que en Pedroche solian abrirse para la fes-
tividad de Todos los Santos: el 1 de noviembre. Por la edad de Rafael, puede referirse a los afios 60
0 70, cuando ya la cultura del vino en la comarca estaba practicamente desaparecida. Sin embargo,
junto con Hinojosa y Belalcazar, es en Pedroche, Alcaracejos y Torrecampo donde mas tiempo sigue
viva la costumbre de hacer vino con cierto método y frecuencia. Rafael Nevado recuerda que mu-
chas veces el vino que salia de aquellas tinajas estaba amargo y no habia quien se lo bebiera, por lo
gue se le afladia azUcar y eso tenia consecuencias negativas para aquellos que los consumian en gran
cantidad. Es aqui donde podemos explicar costumbres como la de la melocotonada, una bebida del
final del verano en Los Pedroches. Al vino deficiente, se le afiade azucar, canela y melocotones muy
maduros y sdlo asi es posible ser consumido con un sabor agradable.
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El nicleo Hinojosa-Belalcazar.

A los vinos de Hinojosa y Belalcazar se les ha conocido tradicionalmente en Los Pedroches como
vinos de pitarra. Como hemos apuntado, este sector de la comarca ha sido el Ultimo donde la tra-
dicién se ha mantenido viva e incluso ha existido una minima actividad mercantil ligada al vino. De
hecho, en ambos municipios quedan las dos Ultimas actividades empresariales ligadas a este sector.
En realidad, todos los vinos de Los Pedroches podemos catalogarlos como vinos de pitarra porque se
elaboraban en tinajas que se conocen con este nombre en nuestra zona y, sobre todo en Extrema-
dura, donde existe una gran tradicion. Al contrario de lo que se suele pensar, el vino de pitarra debe
su nombre al recipiente. Podria llamarse también vino de tinaja pero el hecho de que se extraiga
directamente del barro por el ‘pitorro’ o canilla colocada en la parte inferior del recipiente hace que
se diferencie de aquel que, fermentado en barro, luego pasa a envejecimiento en botas, toneles,
barriles o en conos. Y decimos que debe su nombre a la pitarra porque se suelen identificar estos
vinos con vinos dulces o semi secos de inferior calidad, cuando este tipo de vino puede ser también
seco, blanco, tinto o anaranjado, ya que lo que marca su denominacion es el proceso de elaboracién,
no sus caracteristicas finales.

La cercania de Los Pedroches y del Valle del Guadiato con Extremadura ha mantenido viva la llama
de la elaboracidn de los vinos de pitarra hasta hace pocas décadas a nivel casero, artesanal y en pe-
gueias cantidades, casi siempre para consumo de la familia. La forma de elaboracién de este de vino
es exactamente igual a la expresada anteriormente: estrujado, fermentacién en la tinaja, prensado
de la parte sélida y trasiego a otros recipientes durante los dias mas frios del invierno para afinar sus

condiciones finales.

Lagar de la Sierra de Sevilla, similar a los que existieron en Los Pedroches.

9. La filoxera en Los Pedroches y el declive final del cultivo.

La filoxera de la vid es cdmo se conoce a la especie viteus vitifoliae, un insecto himendptero cuyo
origen se sitla en América y que aparece por primera vez en Espafia por primera vez en el ano 1878
en Malaga. 15 afos antes, la plaga fue detectada en Francia pero las autoridades espafiolas reaccio-
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naron tarde y el cultivo de todo el pais fue gravemente afectado hasta el punto de quedar al borde
de la desaparicion. La filoxera, que no es la causa Unica de la muerte de la planta, produce amplios
dafios que vienen asociados a hongos y bacterias que necrosan y pudren las raices. Se estima que la
deteccion del problema en la provincia de Cérdoba data de finales de la década de los 70 del siglo
XIX pero no es hasta 1890 cuando la provincia es declarada oficialmente filoxerada, segun los datos
de Loma Rubio. La primera aparicion de la plaga se produjo en Lucena y de ahi va subiendo hacia
el norte de la Campiiia. Sin embargo, el rio Guadalquivir y las faldas de la Sierra parecen ejercer de
barrera natural y la progresion del contagio se frena. Segun los datos de Loma Rubio, la filoxera llega
a Villaviciosa en 1902, pero su avance hacia el norte es muy lento. En 1904 sélo habia dos hectareas
filoxeradas en este término municipal y en 1906, apenas 15. Hay que esperar a 1912 para encontrar
citas de la plaga en Hinojosa y en Santa Eufemia.

El estado de regresién y abandono en el que para esos anos se encontraba el vifiedo de la zona
acentud los problemas del cultivo de Los Pedroches, tanto que sélo se replanté en algunas zonas de
Hinojosa del Duque y Belalcazar y, fuera ya del dmbito de la comarca, en Villaviciosa. Estas replanta-
ciones se realizaron con vides injertadas en raiz americana resistentes al contagio.

Al igual que ocurrio en la provincia de Jaén, donde existié un amplio vifiedo hasta primeros del siglo
XX, los agricultores del norte de la provincia dan de lado definitivamente al vifiedo. Son los afios de
mayor auge del cultivo del olivar. Los pagos de vifias de la Sierra como los de Nava de Vacas, Llanos
de Villaharta o El Alcanfor desaparecen definitiva y son replantados por olivares o convertidos en
zonas de labor, pasto y dehesas. Quedan vifiedos aislados en los ruedos de los pueblos pero de esca-
sisima entidad. Al tiempo que la plaga asesta el golpe mortal al cultivo en Los Pedroches, los olivares
plantados a mediados del siglo XIX empiezan a producir de forma considerable. La Sierra se habia
llenado de almazaras, las denominadas molinas, vinculadas a grandes extensiones de olivar y donde
se molturaba directamente el aceite. Todo ello generd una cultura muy singular que orillé definiti-
vamente el cultivo del vinedo mas alla de plantaciones testimoniales. Como dato, cabe destacar que
al tiempo que se extendia la plaga, Pozoblanco ya contaba con casi 11.000 hectareas de olivar en su
término municipal, una superficie que siguid creciendo.

Restos de la antigua Molina de Don Romadn, cerca de Obejo.
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En menor medida, el vifedo también fue victima de la progresiva intensificacién de la actividad
ganadera que se dio en el sector central de la comarca durante el siglo XX y que alcanzd su cénit en
los afios 70 y 80 con el establecimiento de cientos de granjas de vacuno de leche en parcelas de no
mas de cinco hectdreas. Los hortelanos de pueblos como Afiora, Dos Torres o Pedroche cambiaron
los cultivos tradicionales por la vaca de leche.

Las regulaciones del vifiedo también han sido un handicap para recuperar el cultivo a finales de 80,
pues nos consta que han sido algunas personas las que lo han intentado enfrentandose al muro de
una normativa compleja y la inviabilidad de las bajas rentabilidades en una zona donde el avance del
siglo XX fue borrando la cultura del vifiedo.

Otras causas que podriamos resefiar como causantes del final de la cultura vitivinicola son la Guerra
Civil, cuyo frente se establece en algunas zonas que todavia en el 36 conservaban algun vifiedo como
la zona de las Navezuelas, los Llanos de Villaharta o el Cerro del Cohete; la concentracidn parcelaria,
con la que se potencia el olivar, el cereal y la ganaderia para hacer viables las fincas y con un manejo
mas sencillo; la emigracidn vy, finalmente, la pérdida progresiva, por mor del paso del tiempo, de
aquellos que conocieron una cultura hoy practicamente extinguida.

10. Estudio previo para una posible recuperacion del vifiedo en Los Pedroches.

Nueva plantacion de vifiedo con autorizacion en Los Pedroches.
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La segunda parte de este documento, tal y como se avanza en la introduccidn, se centra en aportar
datos e ideas para una posible recuperacién del vifiedo en la comarca tanto como una actividad
econdémica viable en si como un ejemplo de recuperacidon de un paisaje cultural que pudiera con-
vertirse en un recurso complementario al olivar, al turismo rural e incluso a actividades ganaderas
sostenibles. No obstante, es un proceso complejo, sobre todo por la excesiva regulacion a la que esta
sometida la viticultura y el sector del vino y la limitacién de las plantaciones. A ello hay que sumar la
total ausencia de cultura del cultivo en la comarca. Exceptuando las pequefias plantaciones que exis-
ten en Hinojosa y Belalcazar, en Los Pedroches se desconoce totalmente como se afronta el cultivo
de un vifiedo tanto desde el punto de vista legal como agrondmico. Un factor a tener en cuenta es la
crisis por la que atraviesa el sector vitivinicola, que convierte la idea de plantar vifiedo en Los Pedro-
ches en una iniciativa mas romdantica que viable, por eso es importante no generar expectativas. Los
primeros pasos deberian ir encaminados a conocer bien qué objetivo se persigue y centrar las actua-
ciones en pequefias plantaciones que diversifiquen el paisaje y ayuden a ir generando un espiritu de
recuperacion que podria ir creciendo en funcion de los primeros resultados. Es una labor lenta y que
sin duda llevaria tiempo por las caracteristicas del cultivo y por las dificultades que plantea la nor-
mativa. Por eso es fundamental conocer, aunque sea de forma somera, qué aspectos legales clave
regulan el vifiedo y la produccidn de vino. Intentaremos explicarlo de la forma mas sencilla posible.

En principio, y segun los analisis de suelos con los que contamos, existen zonas muy aptas para la
plantacién del vifiedo en la comarca. Y no sélo eso, sino que el clima y la altitud de Los Pedroches
son modélicos para el desarrollo del cultivo.

Preparacion del terreno para una nueva plantacion de vifiedo.
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La plantacién del vifiedo ha estado desde hace décadas regulada por los denominados derechos de
plantacién. Estos derechos de plantacién permitian al agricultor plantar un vifiedo legal y regian el
marco y la capacidad productiva. La existencia de este sistema propicié que surgiera todo un merca-
do de compraventa de derechos asociados a los arranques de vifiedos y a las nuevas plantaciones,
todo ello vinculado a la existencia de subvenciones, reconversiones y demds medidas que propicia-
ron, como consecuencia, que muchas zonas histéricas de vifiedo se perdieran. Todo este sistema
cambié el 1 de enero de 2016. Hasta esta fecha, un agricultor compraba los derechos a otro y plan-
taba su vinedo sin problema. El método resultaba ademas muy lucrativo porque se llegaron a vender
derechos por 6.000 euros la hectarea. Visto de una forma resumida, ocurria, por ejemplo, que el
propietario de un vifiedo centenario de la Sierra de Gredos decidia arrancar su vifia; entonces vendia
sus derechos e incluso podia llegar a cobrar una subvencién en determinados casos. Eso supuso que
desapareciera un importante patrimonio vegetal y se modificaran amplias zonas de paisaje cultural,
entre otras consecuencias. La vifia se ha ido sustituyendo en muchas zonas por olivares intensivos o
por otros cultivos extensivos mas rentables.

Pero como apuntdbamos, en 2016, el sistema de derechos se sustituyé por uno de autorizaciones: es
obligatorio contar con una concesién administrativa que es intransferible, que no puede ser vendida
y que ademas tiene una caducidad de tres afios. Aunque hay vacios legales que permiten plantar
el vinedo mediante acuerdos de arrendamiento entre agricultores, actualmente la Unica forma de
acceder a estas autorizaciones es solicitar la plantacién con acuerdo a las reservas que cada afio saca
a concesion la Comision Europea. Asi, cada estado miembro de la UE puede permitir el aumento de
hasta el 1% de su superficie actual de vifiedo y ponerlo a disposicion de nuevas plantaciones. En este
sentido, las comunidades auténomas abren la posibilidad de optar a esta reserva entre eneroy el 28

de febrero. Las concesiones se comunican en septiembre, con lo que hasta la primavera siguiente no
se podria plantar. Aunque el objetivo de este trabajo no es abundar en aspectos legales, si hemos
querido dejar claras las limitaciones que existen a la hora de apostar por este cultivo.

Vides injertadas con la variedad local amparo.
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Vista la rigidez de la normativa, éseria posible desarrollar el cultivo en la comarca? De forma redu-
cida y de autoconsumo si. Quiza esa seria la estrategia inicial mas eficaz, de momento, ya que la ley
contempla la posibilidad de plantar hasta 1.000 metros cuadrados de vifia para producir uvas y vino
de autoconsumo. Es evidente que esto no supondria la generacién de un recurso o de un sector eco-
noémico pero si seria una via para ir recuperando la cultura y el paisaje del vino en Los Pedroches. En
paralelo, y con paciencia, quienes los deseen pueden ir optando a esa reserva de autorizaciones has-
ta conseguir permiso para plantaciones de mayor envergadura. Ademas, el sistema no va a cambiar
a corto plazo porque los paises de la UE estan de acuerdo en prolongar hasta el afio 2045 la norma
actual. Aunque el acuerdo no esta todavia totalmente cerrado, distintas publicaciones en medios
especializados apuntan a que asi sera.

11. Medio fisico. Suelos, clima y altitud.

Desmonte para de vifiedo sobre un suelo dcido que debe ser mejorado. Ph: 5,5.

Aunqgue hemos abordado los aspectos geograficos de la comarca de Los Pedroches al principio de
este trabajo, consideramos importante revisar, aunque sea de forma resumida, algunas considera-
ciones desde el punto de vista agrondmico acerca de la capacidad de los suelos de la comarca para la
plantaciéon de vifedos. Como se fijaba en el epigrafe xx de este trabajo, en Los Pedroches podemos
hacer una catalogacion de tres tipos de suelos: tierras pardas meridionales sobre granitos (el relieve
llano de la comarca), tierras pardas meridionales sobre pizarras (serrezuelas y jarales) y suelos rojos,
tierras pardas meriodionales sobre pizarras esquistos y cuarcitas.

La vid se desarrolla con normalidad en suelos con ph cercano al valor 7, que de cero a 14, es el con-
siderado neutro. Por encima de 8 y por debajo de cinco el cultivo es practicamente imposible. Lo
ideal es encontrar un valor entre el 6 y el 7,5. Uno de los handicaps de los suelos de la comarca es su
acidez, de hecho, en las prospecciones que hemos realizado los valores se sitlan en la mayoria de
los casos por debajo de 6. Para este estudio contamos con cuatro catas realizadas en los tres dmbitos
gue hemos considerado para la comarca: Nava de Vacas, donde existié el viiedo mas valorado de la
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Conglomerado de pizarra de Los Pedroches.

Labor con bestias en una dehesa granitica.
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comarca; Barranco de la Calera, en la zona de transicién de la zona de pizarra a la sierra; Tagarroso,
suelo de pizarra, y Dehesa La Vera, zona de granito. Los valores de ph encontrados oscilan entre los
valor 5,3-6,2 del Barranco de la Calera al 7,5 de Nava de Vacas. En Tagarroso, los valores medios son
de 5,7 y en la Dehesa la Vera, de 6. Sobre el papel, todos estos suelos son aptos para el cultvo de la
vid pese a su marcada acidez. Nuestros ancestros conocian muy bien lo que se traian entre manos
como se deduce de estos analisis porque precisamente apostaron para sus vifias por Nava de Vacas,
donde el ph para el cultivo es, sencillamente, perfecto.

Por otra parte, cabe considerar que los suelos con pendientes expuestos a mucha labor tienden a
la acidez porque la lluvia produce el arrastre de carbonatos calcicos y de nutrientes, de ahi que las
recomendaciones en el cultivo de la vid y del olivar en pendientes se centren en limitar al maximo el
laboreo y tratar de realizar cubiertas vegetales a favor de los cultivos.

Otros de los handicaps que pueden presentarse en la comarca con respecto a los suelos para el cul-
tivo de la vid van desde la compactacién hasta la poca profundidad. Aunque la raiz de la vid es muy
rustica, para su normal desarrollo y para una productividad dptima es necesario contar con suelos
profundos y sueltos. La zona del batolito de granito es compleja por la poca profundidad del suelo y
por la poca retencion de agua; sin embargo, en las zonas de sierra donde la tierra es mas arcillosa o
en espacios de pizarra existe una mayor retencion de agua pero la compactacién puede complicar el
cultivo. Es por ello que es necesario buscar espacios equilibrados y realizar tareas previas adecuadas
a la plantacioén.

Vifias viejas sobre suelo de pizarra y cubierta vegetal.

Tanto el clima como la altitud de la comarca son aptos para el cultivo del vifiedo. La vid se desarrolla
a partir de lluvias medias de 300 litros por metro cuadrado y afio. En zonas de Murcia o de Castilla
La Mancha existen vifiedos con precipitaciones que se sitlan en esos valores y son de secano. En
cuanto al clima continentalizado de la comarca, es plenamente apto para este cultivo.
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12. Metodologia seguida para la recogida de muestras de vides.

La vifia es practicamente inexistente en el paisaje de Los Pedroches. Como hemos abundando con
suficiencia en distintos epigrafes de este trabajo, sélo quedan pequefios reductos en Hinojosa y en
Belalcazar, pero en el resto de la comarca no hay vides, sino emparrados y linderos poblados de esta
planta que crecen sin orden ni cuidados. Tras la paga de la filoxera el cultivo se abandond casi por
completo y recuperarlo se muestra como una labor practicamente imposible. Pero existen elemen-
tos para la esperanza, sobre todo por la posible apariciéon de variedades Unicas prefiloxéricas que
han permanecido a salvo en esos emparrados, en esos linderos. Y ahi hemos llegado después de
varios anos de investigaciones y con una metodologia que ha evolucionado en los Ultimos tres afios.
Con el handicap que suponia el desconocimiento mas absoluto sobre ampelografia, el campo de la
botdnica al que concierne la identificacién de las variedades de vid, aplicamos suficientes dosis de
sentido comun y de conocimiento del territorio para poder conseguir el objetivo de identificacién
final de variedades desconocidas.

Vides de variedad local amparo en un lindero en la zona granitica de la comarca.

Nuestros estudios histdricos realizados a mediados de los afios 90 ya nos dieron la medida de la
extensién del vinedo en Los Pedroches. Al retomar esta investigacion hace cuatro anos, nuestro
objetivo se centraba en desarrollar una pequefia plantacion de menos de 1.000 metros cuadrados
para autoconsumo en alguna zona de la Sierra. Llego el momento de tomar una decisién sobre la
variedad a cultivar y ahi fue cuando se produjo el giro del proyecto. Mientras pensabamos si plantar
garnacha, tempranillo, airén, pedro ximénez, merlot o algunas de las que barajamos, desarrollamos
distintos contactos que nos condujeron a Vitis Navarra, un vivero especializado en la recuperacién y
tratamiento de variedades autdéctonas. Cuando les contamos cudl era nuestro proyecto y que arran-
caba de la tradicién perdida del cultivo del vifiedo en una comarca como Los Pedroches, su respuesta
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fue contundente: “Si habia cultura de la vid y desaparecio, alli deben existir restos de variedades
autoctonas”. Fue entonces cuando nos pusieron en contacto con Gonzaga Santesteban, profesor
titular y director del Departamento de Agronomia, Biotecnologia y Alimentacion en la Universidad
Publica de Navarra. Su apuesta por este proyecto ha sido decisiva para poder dar los primeros pasos
en la identificacidn de variedades autdctonas en la comarca de Los Pedroches

Proteccion de uvas y recogida de muestras en un lindero.

Recogida de muestras para analisis de ADN.

Uvas tintas de variedad local amparo.

La recogida de muestras de hojas de vid para su andlisis genético debe realizarse entre la primavera
y el verano. Comenzamos el muestreo en 2019 con una serie de criterios preestablecidos que se
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centraban en hacer trabajo de campo sobre enclaves donde existieron importantes extensiones
de vifedo antes de 1907-1910, anos de referencia de la llegada de la filoxera en la comarca. Para
localizar enclaves de viiedos antiguos y que pudieran tener variedades Unicas, utilizamos fuentes
documentales como el Catastro de Ensenada (1753), mapas del Instituto Geografico Nacional (mi-
nutas cartograficas), testimonios orales y libros como el titulado La crisis de la filoxera en el vifiedo
cordobés, de Miguel Loma Rubio.

La prioridad desde el principio se centré en buscar uvas tintas. Lomo Rubio hace referencia a su pre-
sencia en la zona y en Andalucia no son frecuentes actualmente. Por azar, encontramos las primeras
en una huerta de Pedroche propiedad de Rafael Nevado, un hombre de campo de toda la vida que
nos dijo que las uvas de alli eran “negras”. Al mismo tiempo fuimos recogiendo muestras de otras
vides y parras perdidas en Villanueva del Duque, Alcaracejos, Pozoblanco, Afiora, Villanueva de Cér-
doba, Dos Torres, Espiel y Villaharta.

Las uvas tintas de Pedroche resultaron ser autdctonas y otras blancas que aparecian en la misma
finca también. Nuestra prioridad entonces fue buscar uvas similares. Las tintas las encontramos en
Pedroche, en el entorno de Alcaracejos, en Afiora y en el Puerto Calatraveno. Las blancas con el
mismo perfil genético Unico las encontramos en Pozoblanco, Afora y Pedroche. Que las analiticas
de Gonzaga Santesteban nos mostraran los mismos perfiles en parras que se encontraban a 30 ki-

Idmetros de distancia quiere decir que “existe una intencionalidad en la plantacion” y descarta la
posibilidad de hibridaciones puntuales o de alteraciones del perfil genético.

Envero de variaedad local amparo.

Este verano de 2019 aparecieron otras cuatro variedades locales Unicas pero sin par de momento,
por lo que la apuesta de recuperacion se centrara en las dos primeras. A la tinta se la ha denomina-
do de forma provisional amparo y a la blanca arises, que es como generalmente se ha llamado a las
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uvas blancas de esa tipologia en la zona, pero ello no quiere decir que tengan nada que ver con las
variedades denominadas aris, alarije u otras de nombre parecido que también se dan en el norte de
Cérdoba.

Entre 2019 y 2020, el equipo de la Universidad Publica de Navarra, capitaneado por el profesor
Santesteban, analiz6 37 muestras de vifledos procedentes de parajes que albergaron un cultivo con-
siderable: Llanos de Villaharta, Las Navezuelas, Ruedos de Pedroche y de Alcaracejos, Puerto Cala-
travefo, Nava de Vacas o Pedrique. De estas 37, nueve son plantas con perfiles genéticos Unicos,
a falta de continuar con el proceso de analisis y ampelografia. Pero el proceso no ha hecho nada
mas que empezar porque se siguen descubriendo vides en lugares apartados o aislados que se han
conservado y que deben ser analizadas. Igualmente, queda pendiente una amplia prospeccion en el
nucleo Hinojosa-Belalcazar, que se ha quedado fuera de esta primera fase intencionadamente pre-
cisamente porque el cultivo ha tenido continuidad y eso ha supuesto cierta colonizacidn de la zona
con variedades como la pedro Ximénez o la palomino.

Vid protegida en una zona de intensa labor en Belalcdzar.
Variedades conocidas y registradas encontradas.

En las prospecciones, se han encontrado variedades tan extrafias como la heben o la schiava grossa,
propia del Trentino italiano y de regiones del sur de Alemania. Como apuntdbamos este no ha hecho
nada mas que empezar y a continuacién ofrecemos una relacion de las variedades encontradas.

-Hebén. Variedad muy singular y muy antigua de la Peninsula Ibérica. En otro tiempo estuvo amplia-
mente distribuida pero hoy es muy escasa, tanto que solo se encuentra en colecciones. Su caracteris-
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tica principal reside en que se trata de una variedad femenina blanca que es el origen de muchas de
las variedades ibéricas como la airén, cayetana blanca, viura, xarello o pedro ximénez. Su presencia
de en un vifiedo de Los Pedroches demostraria la existencia de una consolidada cultura vitivinicola
en el pasado, ya que esta variedades su utilizaba para mejorar producciones y realizar hibridaciones.

-Schiava Grossa. Tras uno de los testimonios orales recabados para el presente trabajo, se acudid a
una vivienda de Alcaracejos para registrar una parra de uvas tintas. Esperando encontrar uvas de la
variedad que se ha denominado como amparo, apreciamos unas uvas de mayor grosor y tonos dis-
tintos, mucho mas oscuros. El andlisis de ADN desvelé que pertenecen a la variedad schiava grossa,
una uva muy antigua cultivada en el Tirol y en el Trentino, regiones ubicadas entre Italia y Alemania.
La parra, segun los propietarios de la vivienda puede tener mas de 100 afios. Nuestra teoria sobre
este hallazgo es que la planta llegara de la mano de personas vinculadas a la explotacion de las mi-
nas de Alcaracejos a finales del siglo XIX o principios del XX. Distintas fuentes orales nos confirman
igualmente que no era infrecuente que ingenieros y personal formado vinculado a la mineria trajera
variedades procedentes de sus paises. Precisamente, en la denominada Huerta de Los Leones, (ver
pagina 36), en Belmez, hemos encontrado una variedad de vid con perfil Unico, que podria provenir
de Francia.

B |

Vino elaborado en 2020 con uvas de variedad amparo y schiava grossa.

-Jarrosuelto. Se trata de una variedad ancestral minoritaria originaria de Castilla La Mancha. Es una
uva blanca. La hemos encontrado en una parra centenaria ubicada en una huerta del entorno de
Alcaracejos. Se trata de una variedad que estd siendo objeto de un amplio estudio actualmente para
su recuperacion.

— 6l —
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Parra centenaria de la variedad jarrosuelto en Alcaracejos.
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-Alarije. Variedad blanca con cierta presencia en Castilla La Mancha y en Extremadura, de donde
es originaria. La hemos encontrado en distintos enclaves de la comarca. Es una de las variedades
autorizadas en la Denominacion de Origen de la Ribera del Guadiana. La hemos encontrado en Alca-
racejos e Hinojosa del Duque.

-Garnacha. Variedad tinta muy frecuente en distintas zonas de Espaia. Aparece en un vifiedo nuevo
de Los Pedroches producto de un intercambio de sarmientos.

-Sultanina. Variedad de uva blanca que se utiliza frecuentemente para la elaboracion de uvas pasas.
No tiene interés vitivinicola. Frecuente en algunos emparrados de las casas de Los Pedroches. Halla-
da en El Viso.

-Ahmeur bou ahmeur. Uva de mesa tinta o rosada procedente de Argelia. Muy frecuente en empa-
rrados de casas y cortijos. A veces se la denomina en Los Pedroches Teta de Vaca, pero no tiene nada
que ver con esta Ultima. La hemos encontrado en Villaharta y Aiiora.

-Cayetana blanca. Variedad blanca presente en Castilla La Mancha y Badajoz, de donde también es
autdctona. Junto con la alarije constata la constante comunicacidn e intercambio de material vegetal
desde Extremadura y La Mancha hacia Los Pedroches. La hemos encontrado en un vifiedo centena-
rio en Pedroche y en un lindero de Alcaracejos. Es una variedad que debid adaptarse muy bien en
la comarca.

Cayetana blanca, en Pedroche.
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-Pedro ximénez. Encontrada en un olivar del Puerto Calatravefio entre los olivos y en un arroyo.
Todo apunta a que esta variedad aparece en la zona por un intento de recuperacion del cultivo en la
zona del Barranco de la Calera durante los afios 50. Esa zona fue viiledo y enlazaba con el pago de
las Navezuelas y el hecho de que se plantara pedro ximénez se debe a la extension de la variedad en
los afios 50 y 60.

Pedro ximénez en una zona de huertas del Barranco de La Calera, en Alcaracejos.

Una capsula vegetal en el tiempo.

Todos los expertos consultados coinciden: que no se recuperara el cultivo de la vid después de la
plaga de la filoxera pudo ser decisivo para que no se perdieran estas variedades, que quedaron ais-
ladas en linderos, emparrados, zonas inaccesibles, espacios de monte... Precisamente, en aquellas
zonas donde se realizd el vinedo se plantaron variedades en boga y potenciadas por las autoridades
de cada época, como ocurrié en Andalucia con la pedro ximénez o la palomino fino. Asi ocurrid, por
ejemplo, en la zona de Villaviciosa de Cordoba.

Aunque los perfiles genéticos son un avance importante, a partir de ahora comienza un proceso
complejo centrado en la ampelografia de las vides autdctonas detectadas. En principio, se va a apos-
tar por una variedad tinta, a la que hemos denominado provisionalmente amparo, y por otra blanca,
llamada popularmente arises. De momento se van a ir plantado todas las variedades en un vifiedo
experimental para iniciar distintos procesos de identificacién y en los casos que se posible de regu-
larizacion para intentar que en un futuro sean variedades comerciales.
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El proceso de regulacién para conseguir una variedad comercial a partir de una variedad local o
autoctona no registrada pude prolongarse un minimo de cinco anos. La importancia de las varieda-
des Unicas o exclusivas de un territorio estd relacionada con la diferenciacion, fundamental en un
mercado tan competitivo como el del vino. Contar con variedades propias y exclusivas supone un
importante elemento de marketing, lo que ha llevado a destacadas bodegas y empresas del sector
vitivinicola a desarrollar plantaciones experimentales con variedades locales.

Ademads, desde el punto de vista agronédmico, cultivar variedades locales adaptadas al territorio
suele ser mas viable desde el punto de vista del manejo del cultivo gracias a la adaptacién que estas
variedades tienen a una determinada drea. Donde se han potenciado estas variedades, la preven-
cion de plagas es mucho mas sencilla, con lo que el agricultor ahorra y la tierra, que se ve libre de
productos quimicos, lo agradece.

Y por ultimo, cabe destacar la importancia de recuperar una parte de nuestro legado, de nuestro
patrimonio cultural, de elementos que formaron parte del paisaje y que por distintas circunstancias
han desaparecido. Este legado histdrico constituye ademds un elemento de promocién muy impor-
tante porque confiere, como se apuntaba, elementos exclusivos a un territorio como Los Pedroches.

Una de las alternativas del vifiedo en la zona reside en aprovechar las calles mds anchas del olivar.
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13. Anexo de caracterizacion de vinos de la variedad local amparo.

Este anexo refleja los comentarios de las dos vinificaciones que se han realizado con criterios profe-
sionales de uvas de la variedad local que hemos denominado amparo. Se trata de unas uvas tintas
cuya caracteristica es que dan unos vinos de tonos y aromas muy peculiares. Que tengamos cons-
tancia, es la primera vez que esta variedad se ha vinificado con criterios del siglo XXI. Las dos elabo-
raciones han sido realizadas por el catedratico de Quimica Agricola de la Universidad de Cérdoba,
Juan Moreno, y por Pilar Ramirez, técnica especialista coordinadora. Area de Ingenieria y tecnologia
Agroalimentaria del IFAPA de Cabra.

Cosecha de 2019. Valoracidon del catedratico de Quimica Agricola de la Universidad de Cérdoba, Juan
Moreno.

Sobre las caracteristicas de los vinos elaborados en 2019 a partir de uvas asilvestradas del Valle de
los Pedroches.

Los vinos tintos elaborados a partir de uvas recolectadas de viiias asilvestradas en la campaia de
2019 y usando criterios enoldgicos actuales, han resultado de una excelente calidad por sus propie-
dades analiticas y sensoriales. Su contenido en etanol es de 12 % V//V, un pH de 3,47, una acide voldtil
de 0,36 g/L, una acidez total de 5,9 y un contenido en azucares residuales de 1,2 g/L que permite cla-
sificarlo como vino seco. Entre sus caracteristicas sensoriales destaca su color rojo cereza brillante, su
olor varietal y su sabor suave y agradable que lo hacen idéneo para su consumo como vino joven. Las
cualidades enoldgicas descritas estdn alineadas con las tendencias actuales de los mercados, que va-
loran los vinos con bajo contenido en etanol, de fdcil consumo y una acidez agradable y refrescante.

La recuperacion de las variedades cultivadas antiguamente en el Valle de los Pedroches representa
una oportunidad para aumentar la sostenibilidad y la resiliencia de la poblacidon en esta zona agra-
ria, especialmente sensible al cambio climdtico.

Uvas amparo antes de su vinificacion en 2019
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Cosecha 2020. Valoracién de Pilar Ramirez, técnica especialista coordinadora. Area de Ingenieria y
tecnologia Agroalimentaria del IFAPA de Cabra.

En el verano de 2020 se vinificé en la bodega experimental del IFAPA de Cabra una variedad tinta pro-
cedente de la zona de los Pedroches, como prueba preliminar a un estudio mds exhaustivo en afios
posteriores con el objetivo de evaluar sus caracteristivas agrondmicas y enoldgicas.

El 24 de Agosto de 2020 se recepcionaron 30,9 kg de uva, los racimos fueron seleccionados elimi-
nando los que tenian bayas demasiados grandes e inmaduras, de tal forma que nos quedamos con
27,5 kg de uvas totalmente sanas y en adecuadas condiciones para su vinificacion. Se conservaron
en camara frigorifica a 49C hasta el dia siguiente en que se procedid a iniciar una vinificacion de vino
tinto cldsica.

g

Tolva de recepcion en el Ifapa de Cabra. Consecha 2020.

El vino resultante tiene un grado alcohdlico de 11,95% v/v, pH de 3,30, acidez total de 5,44 g/L, una
acidez voldtil de 0,53 g/L y un contenido en azducares residuales de 1,6 g/L. Su aspecto es limpio y
brillante, con un color rosado fresa, no llegando a ser tinto. Su aroma es fresco y afrutado de frutos
rojos intensos, con toques singulares a tostados y minerales que lo hacen muy especial y diferente a
otros vinos, estos aromas se refuerzan por via retronasal. En boca es ligeramente dcido y de persis-
tencia media.

Los resultados preliminares obtenidos en las primeras elaboraciones evidencian que esta variedad
puede ser interesante para la obtencion de vinos con sefias de identidad de la zona de los Pedroches,
si bien hay que seguir trabajando con ella para evaluar su respuesta a distintas vinificaciones, asi
como con distintas técnicas de campo que permitan optimizar todo su potencial.
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